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Liebe Leserinnen,

liebe Leser,

Lebensmittel und verbrauchernahe Produkte
werden immer haufiger Uber digitale Plattformen
beworben und verkauft. Die Uberwachungsbehér-
den in Baden-Wirttemberg leisten Verbraucher-
schutz am Puls der Zeit und beziehen den Inter-
nethandel und Trends der Sozialen Medien in ihre
Kontrollen ein.

Regionalitdt und 6kologische Erzeugung haben im
Hinblick auf Nachhaltigkeit und den Schutz von
Klima und Natur einen besonderen Stellenwert.
Der seit letztem Jahr hier integrierte Bericht zum
deutschlandweit einzigartigen Okomonitoring-
Projekt des Landes zeugt auch 2024 wieder von
der hohen Qualitat der in Baden-Wirttemberg
erzeugten Bio-Lebensmittel.

Peter Hauk MdL
Minister fir Erndhrung, Landlichen Raum und
Verbraucherschutz Baden-Wirttemberg

Mein besonderer Dank richtet sich an die Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter der amtlichen
Lebensmittel-, Trinkwasser- und Futtermittellber-
wachung, die mit ihrem engagierten Einsatz und
inrer bewéahrten Fachexpertise das hohe Verbrau-
cherschutzniveau in Baden-Wirttemberg gewahr-
leisten.

Uberzeugen Sie sich selbst von der hervorragen-
den Arbeit: Der aktuelle Jahresbericht gibt Ihnen
anschaulich aufbereitet einen Einblick in die 2024
gesetzten Schwerpunkte der Verbraucherschutz-
behoérden des Landes. Ich wiinsche lhnen eine auf-
schlussreiche und unterhaltsame Lektire!
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Highlights

,Dubai-Schokolade” - Was steckt hinter dem Hype?

Als im November 2024 die ersten ,Dubai-Schokoladen” als Proben eintrafen,
war schnell klar: Hohe Preise sind keine Garantie fir gute Qualitat. Noch im
Dezember initiierte Baden-Wirttemberg ein Sonderprobenprogramm zur
Untersuchung von Importware und Schokoladen handwerklicher Betriebe
des Landes. Insbesondere in Ware aus Drittldndern waren zum Teil bedenk-
liche Stoffe wie Mykotoxine enthalten. In einigen Fallen deckten die Unter-
suchungsamter zudem Betrug auf: keine Schokolade, kaum Pistazie in der
Fillung.

> Mehr auf Seite

Lebensmittel oder Droge?

In Online-Shops oder Verkaufsautomaten fallen haufiger Produkte durch
fantasievolle Etiketten auf: Sie enthalten psychoaktive Stoffe wie Muscimol
aus dem Fliegenpilz und sollen fir neue Erfahrungen in der Freizeit sorgen.
Jedoch geht von ihnen eine groBe Gefahr fir die Gesundheit aus. Insbeson-
dere Kinder und Jugendliche sind gefahrdet, da einige Produkte nach dem
Auspacken wie harmlose SiiBigkeiten aussehen und teilweise in Automaten
ohne Altersbeschrankung verkauft werden.

> Mehr auf Seite

Verbraucherschutz beginnt schon bei der Einfuhr

Lebensmittel und Getrénke aus aller Welt bereichern unseren Alltag. Viel-
féltige Geschmacksrichtungen und exotische Zutaten holen fremde L&nder
kulinarisch direkt zu uns nach Hause. Im Arbeitsalltag der Lebensmitteliber-
wachungsbehdrden wird jedoch auch immer wieder deutlich, dass risiko-
orientierte Einfuhrkontrollen wichtig sind. Von Gesundheitsdokumenten bis
Zusatzstoffen, von Kennzeichnung bis Kontaminanten - auch in Zusammen-
arbeit mit den Zollbehérden prifen wir regelméaBig Ware aus Drittlandern.

> Mehr auf Seite
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Lebensmittelbedarfsgegenstande - Weltverbesserer
oder ,,Greenwashing“?

Nachhaltigkeit und Umweltfreundlichkeit sind auch bei Lebensmittelverpa-
ckungen und Materialien mit Lebensmittelkontakt, wie z. B. Trinkhalmen, ein
groBes Thema. Die Untersuchungen zeigen, dass immer wieder Produkte mit
zu allgemeinen oder tduschenden Aussagen beworben werden. Doch was ist
eigentlich der Unterschied zwischen ,biologisch abbaubar” und ,kompostier-
bar“? Und sind Geschirr oder Trinkhalme aus Papier automatisch die bessere
Wahl?

> Mehr auf Seite

Verbotene Weichmacher in Sonnenschutzmitteln

Mit Beginn des Sommers stellt sich wieder die Frage nach geeignetem Son-
nenschutz, denn nach wie vor ist UV-Strahlung die Hauptursache fir Haut-
krebs. Neben der Vermeidung von direkter Sonne und passender Kleidung
spielen dabei auch Sonnenschutzmittel eine wichtige Rolle. Ein Weichmacher
in Sonnenschutzmitteln geriet Anfang 2024 in den Fokus. Die Untersuchun-
gen der Proben aus 2024 zeigten, dass eine Verringerung der Gehalte durch
die Auswahl geeigneter Rohstoffe mdglich ist.

> Mehr auf Seite

E-Liquids und Einweg-E-Zigaretten auf dem Prifstand

Als Teil einer gemeinsamen Schwerpunktaktion zu E-Liquids und Einweg-
E-Zigaretten fiihrten Untersuchungsamt, Marktliiberwachungsbehd&rde und
Tabakuberwachung Kontrollen auf der Messe ,,The Hall of Vape® in Stuttgart
durch. Dort erhobene Proben priften sie auf die Einhaltung der rechtlichen
Vorgaben. Positiv ist, dass der Nikotinhdchstgehalt in den untersuchten
Proben nicht Gberschritten wurde. Dennoch gibt es fir die Hersteller noch
deutlichen Handlungsbedarf, was die sehr hohe Beanstandungsquote wider-

spiegelt.

> Mehr auf Seite
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG - AUFBAU

Autbau der
Lebensmitteliiberwachung

Wer macht was in der Lebensmitteliilberwachung in Baden-Wiirttemberg?

Oberste Ministerium fiir Erndhrung, Léndlichen Raum und Verbraucherschutz (MLR)

SRR Politische Fihrungs- und Leitungsaufgaben, Planung und Koordination

Uberwachungs- auf Landesebene, landesweite Regelungen

behérde

Landesakademie Baden-Wiirttemberg Landeskontrollteam

fir Veterindr- und Lebensmittelwesen Lebensmittelsicherheit (LKL)
(AkadVet) im Landesamt fur Geoinformation und
Grandungspartner: MLR, Landkreistag Landentwicklung

und Stadtetag

Unterstutzung bei Kontrollen von

QualifizierungsmaBnahmen aller am GroBbetrieben und im Krisenfall

gesundheitlichen Verbraucherschutz

beteiligten Berufsgruppen Kontaktstelle

- EU-Schnellwarnsysteme RASFF
und Safety Gate

- Lebensmittelbetrugsfalle

- Amtshilfeverfahren

Hoéhere Stabsstelle Tiergesundheit,
Lebensmittel- Tierschutz und Verbraucherschutz
liberwachungs- (STV) im RP Tiibingen

behérden
Kontaktstelle Kontrolle des

Internethandels
Untere 4 Chemische und Veterinar-
Lebensmittel- untersuchungsamter (CVUAs)
tiberwachungs-
behérden Freiburg, Karlsruhe, Sigmaringen, Stuttgart

Probenplanung, -untersuchung
und -begutachtung
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Riickrufe bei Produkten:
Lebensmittelwarnung.de
informiert Verbraucher

Auf lebensmittelwarnung.de publizieren die Lander und
das Bundesamt flr Verbraucherschutz und Lebensmit-
telsicherheit (BVL) éffentliche Meldungen tiber gesund-
heitsgefédhrdende Lebensmittel, kosmetische Mittel,
Bedarfsgegenstande, Tatowiermittel sowie Baby- und
Kinderprodukte. Mdgliche Ursachen fir Produktrickrufe

Alle Inhalte des Portals stehen seit 2024 auch in einer

App zur Verfigung. In der App kdnnen Sie aktuelle Mel-
dungen ansehen und filtern sowie den Informationsbe-
reich FAQ abrufen. Mit Push-Benachrichtigungen kénnen
Sie sich automatisch Uber neu eingestellte Meldungen
informieren lassen.

Neben dem Grund der Meldung und dem verantwort-
lichen Unternehmen sind produktspezifische Informatio-
nen wie Bilder, Chargennummer, Angaben zur Haltbar-
keit oder PackungsgréBe angegeben. Mit der Filter- und
Suchfunktion ist es moglich, gezielt nach Landern, Pro-
duktkategorien oder Meldungsgriinden sowie nach dem

Zeitraum zu suchen.

Grundsatzlich ist das Unternehmen daflr verantwort-
lich, die Offentlichkeit tiber gesundheitsgefahrdende
Produkte zu informieren. Diese Rickrufe werden in der
Regel Uber Pressemitteilungen, auf der Internetseite oder
Uber Aushange in den Geschaften bekannt gegeben.

Die zustédndigen Behoérden stellen die Informationen auf
dem Portal ein. Wenn ein Unternehmen seinen Verpflich-
tungen nicht nachkommt, kann die zustandige Behérde
nach Anhoérung des Unternehmens selbst veroffent-

sind u. a. nicht gekennzeichnete Allergene, Fremdk®orper,
mikrobiologische oder chemische Verunreinigungen. Im
Jahr 2024 waren die haufigsten Meldungen auf Fremd-
kérper und mikrobiologische Verunreinigungen zurlick-
zuflhren.

lichen. Das BVL kann ebenfalls Meldungen einstellen,
wenn es kein verantwortliches Unternehmen in Deutsch-
land gibt, z. B. bei auslé&ndischen Produkten aus dem
Internet.
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG - KONTROLLEN UND VOLLZUG

Betriebskontrollen
und Vollzug

In Baden-Wirttemberg lberwachen die unteren Lebens-
mitteliiberwachungsbehoérden der Stadt- und Landkreise
die Lebensmittelkette ,vom Acker bis zum Teller®. Das
Spektrum reicht vom Handwerksbetrieb bis zum Welt-
konzern, von der Imbissbude bis zur GroBkantine. Dane-
ben kontrollieren sie auch Betriebe, die z. B. kosmetische
Mittel, Bedarfsgegenstande oder Tabakerzeugnisse
vermarkten.

Aktuell sind 226.001 (Vorjahr: 226.789) Lebensmittelbe-
triebe erfasst, von denen im Jahr 2024 insgesamt 70.089
(Vorjahr: 69.848) kontrolliert wurden. Bei den 110.533
(Vorjahr: 107.753) Kontrollbesuchen wurden in 9.579
(Vorjahr: 9.907) Betrieben VerstoBe festgestellt. Die
Verantwortlichen stellen diese Mangel haufig sofort ab

oder leiten selbst MaBnahmen ein. Andernfalls ergreift werden in klrzeren Abstanden kontrolliert und unter
das Kontrollpersonal die notwendigen MaBnahmen zur bestimmten Bedingungen im Internet verdffentlicht.
Mé&ngelbeseitigung - bis hin zur BetriebsschlieBung, was Fur die Verantwortlichen kénnen BuBgelder oder Straf-
956 Mal (Vorjahr: 800) vorkam. Betriebe mit VerstéBRen anzeigen die Folge sein.

Anteil der Lebensmittelbetriebe mit VerstéBen sowie Art und Anteil der VerstoBe

Kennzeichnung
& Aufmachung

Hygi e o
[Hyggg:, Ausbildung] 1 6 3 2 /0

20 % "

Betriebe ohne VerstoBe

86.3 % 3 o

VerstoBe

........... 15,4 %

Zusammensetzung
[nicht mikrobiologisch]

L 0.8 %

Betriebe mit VerstoBen,
davon:

Hygiene allgemein

......... 47, 6 %
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Licht und Schatten

Neben vorbildlich und sauber arbeitenden Lebensmittel-
unternehmen gab es auch im Jahr 2024 etliche Mangel,
die die Lebensmittelbehdrden bei Kontrollen aufdeckten,
abstellten und ahndeten. Nachfolgend werden einige
positive und negative Beispiele aus dem Kontrollalltag
der Lebensmitteliberwachung dargestellt.

»Schnippeldisko”

In Baden-Wirttemberg lag eine Anfrage zur Durchfiih-
rung einer ,Schnippeldisko vor. Dazu beriet die Lebens-
mitteliberwachungsbehérde im Vorfeld umfangreich

zu den hygienischen Anforderungen u. a. zu Kiche,
Handwaschbecken und Toiletten. Die Veranstalter kamen
samtlichen Forderungen nach - und so konnte die
Veranstaltung zur Zufriedenheit aller Mitwirkenden
realisiert werden.

Bei der ,,Schnippeldisko® bereiten fleiBige Schnippler aus
regionalem, krummem Gemiise eine leckere Suppe zu.
Fir musikalische Untermalung sorgen lokale Bands. Die
Aspekte Regionalitét, Vermeidung von Lebensmittelver-
schwendung und Kultur sollen auf diese Art miteinander

vereint werden.

»Ghost-Kitchens” - Woher kommt meine Pizza?

In jingster Zeit steht die Lebensmitteliiberwachung vor
einer neuen Herausforderung, den ,,Ghost-Kitchens®,

zu Deutsch Geisterkiichen. Dabei handelt es sich um
Imbisse, die noch in Lieferdienstportalen vertreten sind,
obwohl deren Betreiber das Gewerbe abmeldete.

Fur die Listung in den Portalen ist die Ubermittlung der
Gewerbeanmeldung notwendig. AnschlieBend erhalt

der Betrieb ein Terminal fur die Bestellungen. Wird der
Betrieb danach wieder abgemeldet, ohne das Portal zu

informieren, bleibt das Bestellterminal erhalten und kann
von einem anderen Gewerbetreibenden mit einer ande-
ren Betriebsstatte genutzt werden.

Die Lebensmitteliberwachungsbehorde kann in solchen
Fallen schwer ermitteln, wo die Speisen produziert
wurden. Wer als Verbraucher sichergehen mochte, sollte
direkt bei seinem ,Imbiss des Vertrauens” bestellen.

Jahresbericht 2024 1



LEBENSMITTELUBERWACHUNG - KONTROLLEN UND VOLLZUG

Kultkneipe aus zwei Blickwinkeln

Eine stadtbekannte Kneipe wird in Google-Rezensionen
immer wieder positiv bewertet und von begeisterten
Kunden mit dem Pradikat ,,urig” bedacht. Erhebliche
Hygienemangel, die sich leider trotz mehrerer Kontrollen
verschérften, fuhrten allerdings zu zwei Strafanzeigen.

Der Betreiber weitete den Begriff ,,urig” offenbar zuneh-
mend auch auf Kiichenrdume und Geratschaften aus. So
waren Schneidbretter, Schiisseln und insbesondere die
Eiswurfelmaschine derart vernachlassigt, dass die davon
betroffenen Speisen wegen ekelerregender Beeinflus-
sung als ,,zum Verzehr durch den Menschen ungeeignet”
zu beurteilen waren. Auch Eiswurfel wurden als ekelerre-
gend und nicht mehr genusstauglich beurteilt: sie rochen
nach Kiiche und Rauch und waren massiv mit coliformen
Keimen verunreinigt. Laut Google-Bewertungen besu-
chen Gaste die Kneipe dagegen gerade wegen der eis-
gekuhlten Getrénke.

12 Jahresbericht 2024

Auch an den Dusen der Gastro-Kaffeemaschine hatten
Ablagerungen und Verkrustungen nach langerer Zeit des
Nichtreinigens zur Bildung stalaktit-dhnlicher Formatio-
nen geflhrt. In Google-Bewertungen wurde die Crema
des Hauses besonders gerihmt.

Trotz intensivster Beratung und lebensmittelrechtlicher
Anordnung inklusive einer Strafanzeige préasentierte sich
das Lokal bei einer erneuten Kontrolle in unverdndert
,urigem® Zustand. Zu den bereits bestehenden Mangeln
kamen noch verdorbene Lebensmittel im Kihlschrank
hinzu. Dort fand sich ein Eimer Hirtenkase, der sowohl
auBen als auch innen die unterschiedlichsten Belage
aufwies. Auch die Cevapcici erschienen durch ihre
grinlich abweichende Farbe und den auffallig muffigen
Geruch fir den Verzehr nicht mehr geeignet. Es erfolgte
erneut Strafanzeige sowie eine lebensmittelrechtliche
Anordnung mit Zwangsgeldandrohung.



LEBENSMITTELUBERWACHUNG - KONTROLLEN UND VOLLZUG

Underground Déner

Ein Doner-Imbiss ging schrittweise in den Untergrund -
man konnte glauben, er wollte ,im Boden versinken“ und
sich damit der Kontrolle entziehen.

Immer wieder wurden bauliche Schaden wie Risse an
Bodenfugen oder abgeplatzte Fliesenfugen beméngelt.
Im Kiichenbereich klafften zuletzt enorme Spalten zwi-
schen FuBboden und Abschlussleisten. Versuche, diese
mit Gips wieder aufzufillen, waren nicht von dauerhaf-
tem Erfolg gekront. Uber die Zeit sackte das Gebaude um
insgesamt 12 Zentimeter ab.

Urséchlich waren Bewegungen unter dem Haus, wo sich
unterirdische Bachlaufe befinden, die bereits im Mittel-
alter durch Gewdlbekonstruktionen eingefasst wurden.
Eines dieser Gewolbe hatte nach den Jahrhunderten der
Last der darauf entstandenen Geb&ude nachgegeben.
Der Betrieb bleibt in diesem Fall aus Griinden der Geb&u-
desicherheit bis auf Weiteres geschlossen.

,Glutamate free”

Ein Burger mit Unvertraglichkeit gegentber
Geschmacksverstarkern klagte nach dem Essen in einem
Imbiss Giber Migrédne und Aussetzen des Sehvermdgens.
Auf einer Tafel hatte der Imbiss mit der Aufschrift ,Gluta-
mate free“ geworben.

Bei der Vor-Ort-Kontrolle gab der Betreiber an, dass er
Glutamat noch nie gekauft oder eingesetzt habe. Aller-
dings fanden sich Produkte, in deren Zutatenverzeichnis
Geschmacksverstarker aufgefuhrt waren. Sogar auf der
Speisekarte war bei einigen Gerichten ein Verweis auf die
FuBnote ,,.3=Geschmacksverstarker” vorhanden.

Der Lebensmittelkontrolleur klarte den Betreiber dartiber

auf, dass Informationen Uber Lebensmittel und auch die
Werbung dafur nicht irrefihrend sein dirfen. Er misse
deshalb entweder Banner und Speisekarte dndern oder
auf die Verwendung der zugekauften glutamathaltigen
Lebensmittel verzichten. Die Speisekarte wurde darauf-
hin Uberarbeitet und die Schilder ausgetauscht.
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Schokoladen-Bierflaschen ohne Kalorienangabe?

In einer Schokoladenmanufaktur wurde eine Bier-
flasche aus Schokolade als Probe erhoben. Beziglich
der Inhaltsstoffe ergaben die Untersuchungen keine
Auffalligkeiten, allerdings wurde festgestellt, dass die
Nahrwertangaben fehlten. Die EU-weit giiltige Lebens-
mittelinformationsverordnung regelt, dass auch die
Nahrwertkennzeichnung, einschlieBlich Brennwert in
Kalorien und Kilojoule, zu den Pflichtangaben gehért.

Nach dieser Verordnung gibt es jedoch auch Ausnahmen.
Sie hdngen allerdings nicht davon ab, dass man bei einer
Schokolade vielleicht lieber gar nicht so genau wissen
mochte, welchen Brennwert sie tatsachlich hat. Vielmehr
sollen vor allem kleine Handwerksbetriebe, die sich auf
eine Direktvermarktung oder lokale Abgabe kleiner Men-
gen Lebensmittel spezialisiert haben, von einem tberméa-
Bigen Organisationsaufwand befreit werden.

Die zustédndige Lebensmittelliberwachungsbehdrde
entscheidet im Einzelfall, ob ein Unternehmer unter die
Ausnahmeregelung von der verpflichtenden Nahrwert-
kennzeichnung fallt. Der Unternehmer hat in solchen
Fallen die notwendigen Nachweise vorzulegen.

o

u

Weitere Informationen zur
Nahrwertkennzeichnung und

deren Ausnahmen siehe verbraucherportal-bw.de

14 Jahresbericht 2024

Im vorliegenden Fall legte der Unternehmer der Behorde
eine detaillierte Liste mit den Umsatzen zum gesamten
Sortiment vor. Es handelte sich hierbei um verschiedene
Schokoladenfiguren wie Schokotierchen, Werkzeuge,
Tannenzapfen und Kuckucksuhren. Samtliche Produkte
werden ausschlieBlich im eigenen Betrieb von Hand
jeweils in kleinen Mengen produziert und direkt an die
Kundschaft verkauft. Die Ausnahme von der Verpflich-
tung zur Angabe der Nahrwertkennzeichnung konnte
somit behordlicherseits bestatigt werden.

Die Verbraucherinnen und Verbraucher missen — bzw.
durfen — diese Schokoladen-Bierflasche also auch wei-
terhin genieBen, ohne genau zu wissen, wie viele Kalorien
sie enthalt.



https://www.verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/Hinweise+zur+Naehrwertkennzeichnung

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - KONTROLLEN UND VOLLZUG

Moderne Lebensmittelkontrolle - Tablet statt Schreibkladde

Wenn das Kontrollpersonal bei einer Betriebskontrolle
ein Tablet zur mobilen Erfassung aus der Tasche nimmt,
wird es zuweilen vom verantwortlichen Lebensmittel-
unternehmer mit dem Satz ,,Was ist das flir ein neumodi-
scher Kram?“ konfrontiert.

Baden-Wiirttemberg fiihrte im Jahr 2021 die mobile
Erfassung bei der Probenahme und kurze Zeit spater

Dabei kénnen auch Fotos direkt erstellt und in die
Datenerfassung integriert werden. Bilder bieten eine
zusétzliche Sicherheit und Nachvollziehbarkeit der Kon-
trollprozesse. Sie tragen zu einer besseren Beschreibung
bestimmter Sachverhalte auch fir den Lebensmittel-
unternehmer bei. Fur die Kontrolle wichtige Daten sind
im AuBendienst abrufbar und auch im Offline-Betrieb auf
den mobilen Endgeraten nutzbar.

auch bei Betriebsinspektionen im Rahmen der amtlichen
Lebensmitteliberwachung ein. Neben der notwendigen
Software sind dafir natirlich auch mobil einsetzbare
Gerate wie Tablets notwendig. Relevante Daten zu einer
amtlichen Kontrolle kénnen nun unmittelbar mit dem
mobilen Endgerét erfasst werden.

Die zunehmende Digitalisierung mag im ersten Schritt
mehr Aufwand fir die Dateneingabe und die Einfihrung
neuer und gegebenenfalls komplexerer Programme
bedeutet haben und stellte die Behérden vor zahlreiche
Herausforderungen. Sie bietet aber auch enorme Chan-
cen, um den Service, die Transparenz und letztendlich
auch die Effizienz der Arbeitsprozesse dauerhaft zu ver-
bessern. Dies wird mit einer deutlichen Arbeitserleichte-
rung und Vereinfachung fir die Zukunft einhergehen.

Jahresbericht 2024 15



Illegale Lebensmitteleinfuhren aus Afrika

Die Zollbehdorden informierten die Lebensmitteliberwa-
chung Uber illegale Einfuhrversuche diverser Lebensmit-
tel ohne die vorgeschriebenen Gesundheitsdokumente.
Bei der folgenden Kontrolle des Importeurs stellte die
Behorde fest, dass die hygienischen Anforderungen fir
den Umgang mit Lebensmitteln nicht erfillt waren und
bereits etliche Lebensmittel unter Umgehung der vor-
geschriebenen Einfuhrkontrollen in die EU verbracht
wurden. Der Betrieb wurde geschlossen.

Dennoch konnte man weiter auf Social Media einer sin-
genden Kochin beim Zubereiten der Speisen zusehen
und diese bestellen. Bei einer weiteren Kontrolle wurde
die BetriebsschlieBung vollstreckt. Die Lebensmittel-
Uberwachung entnahm amtliche Proben und beschlag-

o

ug

Mehr zum Thema siehe Pressemitteilungen des

LRA Goéppingen vom 12.12. und 19.12.2024 unter:

Gefahrliche Honigpasten

Verbraucherbeschwerden machten auf einen Online-
Handler aufmerksam, der Honig und Honigpasten als
Nahrungsergédnzungsmittel mit angeblich potenzstei-
gernder Wirkung anbot. Ein Verbraucher klagte nach
dem Verzehr tber Bluthochdruck, ein weiterer berichtete
zuséatzlich von Kopfschmerzen und einer verstopften
Nase. Die Untersuchung der Beschwerdeprobe zeigte:
die Honigpaste enthielt Sildenafil — einen Wirkstoff in
verschreibungspflichtigen Potenzmitteln.

o

ug

Mehr zum Thema siehe Berichte der CVUAs
Stuttgart und Karlsruhe:

16 Jahresbericht 2024

nahmte die restlichen Lebensmittel. AnschlieBend verof-
fentlichte sie den Fall auf verbraucherinfo-bw.de. Heute
existiert das Unternehmen nicht mehr, das Gewerbe ist
abgemeldet.

Die Kontrolleure konnten vor Ort keine verdachtige Ware
sicherstellen. Doch anonyme Probenkaufe im Internet
bestéatigten, dass die Produkte tatséchlich mit Sildenafil
angereichert waren. Es handelt sich somit um nicht
zugelassene Arzneimittel. Der Verkauf wurde umgehend
untersagt und der Fall an die Arzneimitteliberwachung
abgegeben. Der Online-Handler musste die betroffenen
Kunden informieren und der Rickruf wurde auf der Inter-
netseite lebensmittelwarnung.de veréffentlicht.



https://www.landkreis-goeppingen.de/import--und-einzelhandelsgeschaeft-im-lautertal-geschlossen
https://www.landkreis-goeppingen.de/schliessung-eines-import--und-einzelhandelgeschaeftes-im-lautertal-vollstreckt
https://www.ua-bw.de/pubmobil/beitrag.asp?Thema_ID=2&ID=4157&subid=1
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=2&Thema_ID=2&ID=3865&Pdf=No&lang=DE

Social-Media-Werbung im Fokus der Lebensmitteliiberwachung

Zunehmend werden auch Lebensmittel gezielt auf
Social-Media-Plattformen beworben. Das Ministerium
fur Erndhrung, Landlichen Raum und Verbraucherschutz
finanzierte ein Forschungsprojekt, um Erkenntnisse tUber
Werbestrategien und unzuldssige Werbeaussagen Uber
Nahrungserganzungsmittel von Unternehmen und Influ-
encern auf Social Media zu erhalten.

Bei Influencern handelt es sich um Personen, die sich
und ihr Privatleben in den sozialen Medien darstellen
und damit bestimmte Verbraucherkreise, die sog. Fol-
lower, erreichen. Durch wiederholtes Prasentieren im
LAlltag” und Empfehlen werden die Produkte vermarktet.
Influencer sind als Bindeglied zwischen Unternehmen
und Verbraucher ein zentraler Bestandteil der Werbe-

strategie.

Der Schwerpunkt des Forschungsprojekts am CVUA
Stuttgart lag auf Nahrungsergénzungsmitteln, da diese
auf Social Media sehr hdufig mit unzul&ssigen gesund-
heitsférdernden oder sogar heilenden Eigenschaften
beworben werden. Bei amtlichen Proben, die aufgrund
vorhandener Social-Media-Werbung erhoben wurden,
lag die Beanstandungsquote bei 85 %.

Wenn Influencer mit Unternehmen eine bezahlte Werbe-
partnerschaft eingehen, miissen sie diese Beitrége als
Werbung kennzeichnen (z. B. ,bezahlte Partnerschaft
mit Firma XY*). Dadurch tragt das Unternehmen auch die
Verantwortung Uber unzuldssige Werbeaussagen.

137 Unternehmen in Baden-Wurttemberg wurden in der
Recherche betrachtet. Bei Uiber 90 % war mindestens
eine Social-Media-Présenz vorhanden. Etwa 22 % hatten
bereits mit Instagram-Influencern zusammengearbeitet
(Stand Dez. 2024).

Zusammenfassend ist festzustellen, dass Social-Media-
Werbung eine groBe Bedeutung hat und deshalb eine
neue Aufgabe der Lebensmitteliiberwachung ist. Recher-
che und Beurteilung sind sehr aufwendig und erfordern
zusatzliche Ressourcen.

(o)

ug

Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

der betrachteten Unternehmen haben
Erfahrung in der Zusammenarbeit mit Influencern.
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Botulismus in Lebensmittelkonserven

Botulismus bezeichnet eine Lebensmittelvergiftung, die
durch die Toxine des Bakteriums Clostridium botulinum
verursacht wird. Die Bakterien kdnnen sich in unzurei-
chend erhitzten Konserven oder vakuumierten Lebens-
mitteln vermehren. Die meisten Erkrankungsfalle stehen
in Verbindung mit der Herstellung von Konserven im
privaten Bereich. Bereits 12 bis 36 Stunden nach Verzehr

kommt es zu Léhmungen, die im schlimmsten Fall zum
Tod fihren.

Eine Lebensmitteliberwachungsbehorde in Baden-
Wiirttemberg erhielt vom Robert-Koch-Institut (RKI)
Informationen Giber mindestens 2 Botulismusfalle in
einem anderen Land. Als Ursache wurden Pilzkonserven
eines hiesigen Unternehmers vermutet. Die Lebens-
mittellberwachungsbehorde entnahm Pilzkonserven
derselben Charge als Verdachtsproben. Bei zahlreichen
Glasern war der Deckel bereits durch Gasbildung nach
oben gewdlbt, ein klares Zeichen fiir den Verderb von
Konserven.

Das Zentrallabor fir Erkrankungsproben am CVUA Stutt-
gart wies in 12 Pilzkonserven mittels Anreicherungsver-
fahren Clostridium botulinum nach. Das Botulinum-Neu-
rotoxin Typ A wurde molekularbiologisch nachgewiesen
und vom RKI mittels serologischer Untersuchungsver-
fahren bestatigt.

o

ug

Ausfiihrlicher Bericht siehe ua-bw.de
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Der weitere Vertrieb wurde umgehend untersagt und die
Firma informierte ihre Kunden. Der Rickruf wurde auch
auf lebensmittelwarnung.de veréffentlicht. Die betroffe-
nen Behorden in anderen Landern und Mitgliedstaaten
wurden mittels einer Meldung im EU-Schnellwarnsystem
Uber diesen Fall und die ergriffenen MaBnahmen infor-
miert.



https://www.cvuas.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=2&ID=4152&lang=DE&Pdf=No#A6Cb

Uberpriifung des Eigenkontrollkonzepts
von GrofBkiichen und Cateringbetrieben

Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung in Kinder-
tagesstatten oder Schulen beziehen die ausgegebenen
Essen haufig von GroBkichen oder Cateringbetrieben.

Wer frisch gekochtes warmes Essen ausliefert, muss auf
die HeiBhaltung bis zur Ausgabe der Speisen achten.
Empfohlen wird eine Mindesttemperatur von 65 °C, um
Infektionen und Lebensmittelvergiftungen durch sporen-

bildende Keime wie Bacillus cereus zu verhindern.

In den Jahren 2023 und 2024 Uberpriifte das LKL BW
gemeinsam mit den unteren Lebensmitteliberwa-
chungsbehdrden Eigenkontrollkonzepte und Tempera-
turfihrung von GroBkichen und Cateringbetrieben bis
zu den Ausgabestellen. Das Projekt umfasste 8 Betriebe
unterschiedlicher GréBe mit 82 Ausgabestellen in

27 Landkreisen. Die Kiichen und die zugehdrigen
Ausgabestellen wurden taggleich oder zeitnah Uberprift,
um die Einhaltung der Temperaturen der Essen zu
kontrollieren.

Die Systeme waren sehr unterschiedlich. Haufig wichen
die tatsdchlichen Temperaturen der Speisen bei Anlie-
ferung und Ausgabe von den internen Vorgaben ab.
Abklhlungs- und HeiBhalteprozesse wéhrend des
Transports wurden nicht immer ausreichend Uberprift.
Betriebe mit kurzen HeiBhaltezeiten bzw. mit aktiv
beheizbaren Transportsystemen waren meist unauffallig.

In 2 Betrieben mit groBem Lieferradius wurden bei 50 %
bzw. 60 % der kontrollierten Ausgabestellen zu nied-
rige Anlieferungstemperaturen festgestellt. Sofern die
technische Ausstattung vorlag, wurden Korrekturmaf3-
nahmen wie Nacherhitzen durchgefiihrt. Die Kontrollen
verbesserten das Bewusstsein fur die Anforderungen an
die Lebensmittelsicherheit und die Sachkunde fiir den
Umgang mit den angelieferten Speisen.

Mindesttemperatur

Jahresbericht 2024 19



LEBENSMITTELUBERWACHUNG - UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE

Untersuchung von

Lebensmitteln

Die Untersuchungen von Lebensmitteln flihren in
Baden-Wirttemberg die Chemischen und Veterinar-
untersuchungsamter (CVUAs) Freiburg, Karlsruhe,
Sigmaringen und Stuttgart durch (ua-bw.de). Sie unter-
suchten 2024 insgesamt 42.566 Lebensmittel (Vorjahr:
41.236) und 1.713 Weine (Vorjahr: 1.616). Dabei setzten sie
physikalische, chemische, instrumentell-analytische und

mikrobiologische Methoden ein. Von diesen insgesamt
44279 untersuchten Proben wurden 6.664 beanstandet
(entspricht 15,1 %; Vorjahr: 15,6 %). Uber die Griinde fiir
die Beanstandungen gibt die nachfolgende Grafik eine
Ubersicht.

Anteil der beanstandeten Proben und Verteilung der Beanstandungsgriinde

Kennzeichnung,
Aufmachung

62,4 % =

Nicht zu
beanstandende Proben

Beanstandete Proben,
davon:

20 Jahresbericht 2024

Mikrobiologische
Verunreinigungen

16,4 %

Andere
Verunreinigungen

Zusammensetzung

3,8 %
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG - UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE

Im Jahr 2024 wurden 165 der untersuchten Lebensmit-
telproben (0,4 %, Vorjahr: 0,3 %) als gesundheitsschad-
lich eingestuft. Beispiele dazu sind auf den nachsten
beiden Seiten beschrieben.

Die untenstehende Grafik zeigt im Uberblick die weiteren
Beanstandungsgriinde nach Lebensmittelkategorien.
Die héchsten Beanstandungsquoten wurden bei Lebens-
mitteln flr besondere Erndhrungsformen festgestellt

- groBtenteils Mangel in der Kennzeichnung und Auf-
machung.

Zu dieser Produktgruppe gehoren mit den Nahrungs-
erganzungsmitteln die am h&ufigsten beanstandeten
Lebensmittel (63,2 % der Proben), wahrend Sauglings-
und Kleinkindernahrung eine geringere Beanstandungs-
quote von 11,7 % aufwies. Auch Konfitiiren (37,2 %),
Diatetische Lebensmittel (34,6 %) sowie Tees (30,5 %)
und Wirzmittel (28,8 %) wurden oft beanstandet.
Dagegen gehorten die Beanstandungsquoten bei Kaffee
(8,1 %), Frischgemise (3,2 %) oder Pilzen (3,5 %) zu den
niedrigsten. Mikrobiologische Verunreinigungen fihrten
bei tierischen Lebensmitteln zu den meisten Beanstan-
dungen (41,9 %).

Untersuchte Produktgruppen (Probenzahl gesamt), Anteil und Art der Beanstandungen
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG - UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE

Unsichere Lebensmittel

Mikrobiologische Ursachen

Die CVUAs untersuchten im Jahr 2024 insgesamt 12.532
Proben auf mikrobiologische Parameter und bean-
standeten 1.129 dieser Proben (9 %). 9.399 der Proben
wurden nach risikoorientiertem Probenplan entnommen.
3.133 der Proben wurden wegen eines Verdachts auf
Verderb, aufgrund einer Verbraucherbeschwerde oder im
Zusammenhang mit mutmafBlich lebensmittelbedingten
Erkrankungen erhoben (Anlassproben). Die Beanstan-
dungsquote lag bei den Anlassproben mit 13,9 % erwar-
tungsgeman héher als bei den Planproben mit 7,4 %.

41 dieser Proben wurden als gesundheitsschéadlich beur-
teilt, Uberwiegend Lebensmittel tierischer Herkunft,

u. a. Hackfleisch, Rohwurst, Kdse und Lachs sowie

Anzahl der mikrobiellen Ursachen fiir
gesundheitsschéadliche Lebensmittel

Clostridium botulinum (a)

wenige pflanzliche Lebensmittel wie verzehrfertig abge-
packter Mischsalat und eine Pilzkonserve.

In den betreffenden verzehrfertigen Lebensmitteln
wiesen die Untersuchungsamter Lebensmittelinfektions-
oder -intoxikationserreger, deren Toxine sowie toxische
EiweiBabbauprodukte aus mikrobiellem Verderb nach
(siehe Grafik).

Vibrionen (a)

istomin o) ( 1 ) ............ <<<<<<< (1 )

(1)

Bacillus cereus Toxin (b)

(3) ...............................

Listeria monocytogenes (a)

(7) ..........................................

Salmonellen (a)

(5) ....................................

Staphylokokken
Enterotoxin (b)

- (1)

Aufgeschlusselt nach:
Krankheitserregern (a),
gesundheitsschadlichen Agentien (b),
durch mikrobiellen Verderb erzeugte

toxische EiweiBabbauprodukte (c)

(8)

Ausfiihrlicher Bericht siehe ua-bw.de
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Verotoxinbildende
Escherichia coli (VTEC) (a)



https://www.cvuas.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=2&ID=4152&lang=DE&Pdf=No

Verzehrfertige rohe Sprossen - mikrobiologisch einwandfrei?

Sprossen bergen aus Sicht der Lebensmittelsicherheit

mikrobiologische Risiken, da die Samen mit Krankheits-
erregern kontaminiert sein kdnnen und die Anzuchtbe-
dingungen eine Keimvermehrung beglinstigen.

Untersuchungsergebnisse

Das CVUA Stuttgart untersuchte in den Jahren 2010 bis
2024 insgesamt 274 verzehrfertige rohe Sprossen auf
Lebensmittelinfektions- und Lebensmittelintoxikations-
erreger. Als gesundheitsschadlich wurden 7 Proben

(2,6 %) beurteilt. Davon waren in 5 Proben Salmonellen
und in einer Probe Listeria monocytogenes nachweisbar.
In einer im Zusammenhang mit einem Erkrankungsfall
erhobenen Probe wurden Noroviren nachgewiesen.

Gegarte Teigwaren - immer lecker?

Pasta vorkochen und bei Bedarf aufwérmen bedeutet
Zeitersparnis in der Gastronomie. Frisch gegart ist

sie nahezu keimfrei, bietet jedoch Keimen optimale
Wachstumsbedingungen und gehért daher zu den leicht
verderblichen Lebensmitteln. Unsauberes Arbeiten, zu
lange Lagerung und mangelhafte Kiihlung werden dann
schnell zum Problem.

Untersuchungsergebnisse

Von Januar 2015 bis Mai 2024 untersuchte das CVUA
Stuttgart 1.332 gegarte Teigwaren aus der Gastronomie
auf Verderbniserreger, Hygieneindikatoren sowie auf
pathogene Keime.

317 Proben (24 %) wurden wegen mikrobiologischer
Abweichungen beanstandet:

Q 152 Proben wiesen erhdhte Gehalte an

Verderbniserregern oder Hygienekeimen auf, was
z. B. auf Mangel in der Personal- oder Betriebs-
hygiene hindeutet.

Q 160 Proben wurden wegen zu hoher
Keimgehalte als fir den Verzehr durch den Men-
schen ungeeignet beurteilt und

Q 5 Proben als gesundheitsschadlich aufgrund des
Nachweises pathogener Keime.

o

ug

Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

961 Proben (72 %) waren unauffallig und 4 % aus ande-
ren Grinden zu beanstanden.

Die Untersuchungsergebnisse zeigen, dass die Lebens-
mitteliberwachungsbehdrden zu Recht immer wieder
einen prifenden Blick auf die Vorratshaltung und
Arbeitsablaufe in GroBkichen und Gastronomiebetrie-
ben werfen.

(o)
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Giftiges Unkraut im Salat? - Kreuzkrautfund in Rucola

Einiges, was die Natur hervorbringt, ist bisweilen mit
Vorsicht zu genieBen. 2024 lagen dem CVUA Stuttgart
2 Proben Rucola mit Verdacht auf Verunreinigung mit
Kreuzkraut zur Untersuchung vor, die aufgrund von Hin-
weisen aufmerksamer Verbraucher erhoben wurden.

Giftiges Kreuzkraut kann Rucola zum Verwechseln
adhnlich sehen. Problematisch hierbei ist, dass dieses
Unkraut hohe Konzentrationen der giftigen Pyrrolizidinal-
kaloide (PA) bildet. PA kénnen schwere Leberschéden
verursachen und haben sich fir manche Tierarten als
krebserregend und erbgutschadigend erwiesen.

Von links nach rechts: Rucola, Rucola-Probe, Kreuzkraut

o

ug

Weitere Informationen
siehe ua-bw.de

Der Verdacht bestatigte sich: In beiden Fallen waren
gréBere Mengen an Kreuzkraut-Blattern enthalten. Das
CVUA Stuttgart ermittelte extrem hohe Gehalte an PA
und beurteilte beide Proben aus der gleichen Charge
eines Herstellers als gesundheitsschédlich. Die fir den
Hersteller zustandige Behdrde wurde informiert, damit
sie die notwendigen MaBnahmen ergreifen konnte.

Lebensmittel mit psychoaktiven Substanzen - getarnte Drogen?

Das Angebot in Online-Shops ist nahezu grenzenlos. Da
verwundert es nicht, dass auch Lebensmittel angeboten
werden, die mitunter neben ihrer fragwiirdigen Kenn-
zeichnung gesundheitsschadliche Stoffe enthalten. Auch
in den zunehmend haufiger aufgestellten Verkaufsauto-
maten kdnnen zweifelhafte Produkte erhaltlich sein.

6 Produkte aus Verkaufsautomaten und dem Lager eines
Online-Shops kamen Ende 2024 als Verdachtsproben
ins CVUA Stuttgart: Fruchtgummis mit Muscimol oder
»,10HC", Fliegenpilzkapseln und Kratompulver.

24 Jahresbericht 2024

Alle Proben waren laut Anbieter angeblich ,Nicht fur den
menschlichen Verzehr” oder ,zur Raumbeduftung® vor-

gesehen. Das CVUA stufte sie dennoch als Lebensmittel
ein, da es auf der Verpackung oder im Internet klare Hin-
weise darauf gab, dass sie zum Verzehr bestimmt sind. In
5 der 6 Proben waren psychoaktive Stoffe nachweisbar

und es folgte eine Beurteilung als gesundheitsschadlich.


ua-bw.de
https://www.ua-bw.de/pubmobil/beitrag.asp?Thema_ID=5&ID=2354&subid=1

Untersuchungsergebnisse

Nur 1der 3 Fruchtgummiproben enthielt tatsachlich das
ausgelobte Muscimol. Jedoch waren nicht deklarierte,
psychoaktive Stoffe wie halbsynthetische Cannabinoide
oder fur Kratom typische Indolalkaloide Bestandteil der
Produkte. In 2 davon war z. B. A9-THCP vorhanden. Han-
del und Inverkehrbringen dieses halbsynthetischen Can-
nabinoids sind nach Betdubungsmittelrecht verboten.

Muscimol ist das Hauptalkaloid des Roten Fliegenpilzes
(Amanita muscaria) und u. a. verantwortlich fiir die psy-
choaktive Wirkung. Der Verzehr von Fliegenpilzen kann
Kopfschmerzen, Ubelkeit, rauschahnliche Zustande und
Herz-Kreislauf-Probleme hervorrufen. Schwere Verlaufs-
formen gehen mit toxischen Psychosen einher.

Kratom aus den Blattern des Kratombaums (Mitragyna
speciosa) enthalt psychoaktive Alkaloide wie Mitragynin,
die zu kérperlicher Abhangigkeit fuhren kdnnen. Auch

Todesfalle nach exzessivem Konsum sind bekannt.

Die Verflugbarkeit solcher Produkte in Verkaufsautoma-
ten ohne Altersbeschrankung und die meist mangelhafte
Kennzeichnung stellen ein enormes Risiko dar. Beson-
ders geféhrlich fur Kinder und Jugendliche ist das duBere
Erscheinungsbild, welches einige Produkte wie harmlose
SiuBigkeiten erscheinen lasst.

Vor dem Verzehr von Lebensmitteln mit Muscimol warn-
ten mehrere Behdrden u. a. Uber lebensmittelwarnung.de.
Eine Gefahr geht aber auch von nicht gekennzeichneten
Stoffen aus, die zum Teil strafrechtlich relevant sind. Wir
empfehlen, derart verdéchtige Lebensmittel umgehend
bei der zustédndigen Lebensmitteliberwachungsbehdrde
zu melden.

Die Fruchtgummis wurden als gesundheitsschadlich und
damit als nicht sichere Lebensmittel beurteilt. Je eine
Probe Fliegenpilzpulver und Kratompulver waren eben-
falls gesundheitsschéadlich.

Die 4. Fruchtgummiprobe enthielt das halbsynthetische

Cannabinoid ,,JOHC“ und wurde als nicht zugelassenes,
neuartiges Lebensmittel eingestuft.

o)
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

Proben enthielten
psychoaktive Stoffe
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Hype um ,,Dubai-Schokolade” - Was steckt wirklich drin?

Hohe Preise sind keine Garantie fir gute Qualitat. Im
November 2024 trafen die ersten ,Dubai-Schokoladen®
am CVUA Stuttgart ein. Bei der Sensorik der 8 Import-
proben fiel sofort auf: Sie schmeckten nicht wirklich

nach Schokolade und kaum nach Pistazie. Zudem waren

bedenkliche Stoffe enthalten. Baden-Wirttemberg

initiierte daraufhin im Dezember 2024 ein Sonderproben-

programm.

Untersuchungsergebnisse

Im Jahr 2024 nahmen die CVUAs Stuttgart, Freiburg und

Sigmaringen insgesamt 38 ,Dubai-Schokoladen® unter
die Lupe: u. a. 29 Proben aus Drittldndern sowie

6 Schokoladen aus handwerklicher Herstellung in
Baden-Wirttemberg.

Die Bilanz

In 12 von 34 entsprechend gepriften Proben war keine
Schokolade und in 10 von 34 Proben nur sehr wenig
Pistazie enthalten.

Bei 20 von 31 Proben fehlten Angaben zu verwendeten
Farbstoffen oder waren falsch. Davon enthielten

16 Proben nicht deklarierte Azofarbstoffe und der dafir
vorgeschriebene Warnhinweis ,kann Aktivitdt und Auf-
merksamkeit bei Kindern beeintréachtigen” fehlte.

Die Zutat Sesam war bei 5 von 28 Proben nicht genannt.

Aufgrund der Gefahr fiir Sesamallergiker erfolgte eine
Beurteilung als gesundheitsschadlich.

9 von 34 Produkten waren wegen erhdhter Gehalte an
Glycidyl-Fettsadureestern nicht zum Verzehr geeignet.
Diese finden sich haufig in raffiniertem Palmol und ste-
hen im Verdacht krebserregend zu sein.

o
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Mehr zum Thema siehe Berichte des CVUA
Stuttgart vom Dezember 2024 und Marz 2025
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In 4 ,Dubai-Schokoladen waren Héchstgehalte von
Mykotoxinen Uberschritten.

Ergadnzend prifte das CVUA Sigmaringen 7 Pistazien-
cremes mit Pistazienanteilen von 15 % bis 70 % auf
Mykotoxine. Eine davon enthielt Aflatoxin B1 und Ochra-
toxin A, jedoch unterhalb der Hochstgehalte.

Hochpreisige oder gehypte Lebensmittel sind anfallig fur
Betrug oder eine Verarbeitung von minderwertiger Ware,
z. B. aufgrund von Rohstoffverknappung. Wir raten, bei
solcher Trendware ein gesundes Mal3 an Skepsis an den
Tag zu legen.

Produkten waren
nicht zum Verzehr
geeignet
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Mykotoxine in Sesampaste (Tahini)

Tahini ist fester Bestandteil der arabischen Kiiche. Die
Paste aus geréstetem und gemahlenem Sesam wird
zum Beispiel fir Hummus, Halva oder auch Dubai-
Schokolade verwendet.

Das CVUA Sigmaringen untersucht regelmaBig Sesam
und Sesamprodukte auf Mykotoxine (Schimmelpilzgifte).

Untersuchungsergebnisse seit 2016

Aflatoxin-Hdchstgehalte wurden in keiner Probe lber-
schritten. Lediglich 1von 32 Sesampasten enthielt
Aflatoxin B1in geringer Menge. Alle 21 auf Ochratoxin A
gepriften Proben waren unauffallig. An Bedeutung
gewonnen haben jedoch die Alternariatoxine Alternariol
(AOH), Alternariolmonomethylether (AME), Tenuazon-
saure (TEA), Tentoxin (TEN) und Altenuen (ALT).

Ergebnisse - Alternariatoxine in Sesampasten

AME 2 -

AOH
ALT %
0 6

(o)
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

In den 18 darauf untersuchten Sesampasten kam AME
mit 89 % am haufigsten vor. 3 Proben lUberschritten den
AME-Richtwert, in 2 davon lag auch der AOH-Gehalt
Uber dem Richtwert. TEA und TEN waren in den Proben
nicht enthalten.

2

2
18

12

Anzahl Proben

Gehalt nicht bestimmbar (griin), Gehalt < Richtwert (gelb), Gehalt > Richtwert (rot)

Was sind Alternariatoxine?

Alternariatoxine sind Gifte, die Schimmelpilze der Gattung Alternaria bilden. Sie sind in

Getreide, Obst, Gemiise, Olsaaten wie Sesam und Produkten daraus vorhanden. Zur Bewer-

tung der Toxizitat dieser Stoffe flir Mensch und Tier fehlen noch Daten. Auch die Informatio-

nen zum Vorkommen in Lebensmitteln sind begrenzt. Daher gibt es noch keine Héchstgehalte

fur Alternariatoxine.

Seit 2022 gibt es Richtwerte fir AOH, AME und TEA in
bestimmten Lebensmitteln. Werden sie lGiberschritten,
ermitteln die Lebensmitteliberwachungsbehdrden unter
aktiver Beteiligung der Unternehmer, welche Faktoren zu
den erhéhten Werten fiihren. Darauf basierend kénnen
zukinftig MaBnahmen zur Verhinderung oder Senkung
der Gehalte ergriffen werden.

Das CVUA Sigmaringen leitet die Untersuchungsergeb-
nisse an den Bund und die Europaische Behorde fiir
Lebensmittelsicherheit (EFSA) weiter und trégt dazu bei,
die Datenlage flr die Alternariatoxine im Interesse des
gesundheitlichen Verbraucherschutzes zu verbessern.
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Radieschenblatter und Karottengriin im Smoothie

oder Salat - eine gute Idee?

Zu den beliebtesten Gemiusearten in Deutschland zahlen
Karotten und Radieschen. Sie sind kalorienarm, ballast-
stoffreich und enthalten wertvolle Nahrstoffe. Bislang
landen die griinen Blétter bei den meisten von uns auf
dem Kompost oder in der Biotonne. Zunehmend werden
sie jedoch als Zutat fir Smoothies, Salate oder Pesto
entdeckt. Da stellt sich die Frage: Wie sieht es mit Pesti-
zidrlickstanden aus?

Untersuchungsergebnisse

Das CVUA Stuttgart untersuchte 2024 die Wurzeln und
Blatter von Radieschen und Karotten aus konventionel-
lem Anbau erstmals getrennt voneinander.

EU-weit festgelegte Riickstandshdchstgehalte (RHG) fiir
Pestizide in Wurzelgemise beziehen sich auf die Wurzel
nach Entfernen der Blatter und anhaftender Erde.

2024 existierten noch keine RHG fiir Radieschenblatter.
Nachdem zum Zeitpunkt der Auswertung die RHG fir
Grinkohl auch fur Radieschenblatter eingeflihrt werden
sollten, gelten nun jedoch seit 1. Januar 2025 die glei-
chen RHG wie flr Rucola. Die Ergebnisse wurden mit
den fur Grinkohl geltenden RHG verglichen: Bei 9 von 10
Radieschen lag in den Blattern mindestens ein Wirkstoff
Uber dem jeweiligen RHG.

Fir Karottenblatter gibt es auch weiterhin keine Riick-
standshéchstgehalte. Zur Einschatzung wurden die
Ergebnisse hier mit den Hochstgehalten fir Rucola
verglichen: In 9 von 14 Proben der Karottenblatter tber-
schritt mindestens ein Wirkstoff den jeweiligen RHG.

o

u

Mehr zum Thema siehe Berichte des CVUA
Stuttgart vom September 2024 und Januar 2025
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Vergleich der mittleren Riickstandshéchstgehalte
zwischen Wurzeln und Blattern

3
, I @ 0,08 mg/kg

@@ I @ 0,06 mg/kg

Fazit

Blatter von konventionell angebauten Radies-
chen und Karotten enthalten im Vergleich zu
den Wurzeln deutlich mehr Pestizidrickstande
(siehe Grafik). Deshalb sollte das nahrhafte
Blattgriin von Karotten und Radieschen zur
Verfeinerung von Smoothies und Salaten aus
Okologischem Anbau oder dem eigenen Garten
ohne Einsatz von konventionellen Pflanzen-

schutzmitteln stammen.
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Algenéle zur Nahrungsergéanzung - stimmt die Qualitat?

Algendle eroberten als vegane Alternative zu Fischolen
einen festen Platz auf dem Markt der Nahrungsergén-
zungsmittel. Die wertvollen Omega-3-Fettsauren Eico-
sapentaensiure (EPA) und Docosahexaensaure (DHA)
sind sehr oxidationsanfallig. Das CVUA Stuttgart schloss
2024 ein mehrjdhriges Projekt zu Inhaltsstoffen und
Bewerbung dieser Produkte ab und Uberprifte u. a. den
Frischezustand der Ole.

Untersuchungsergebnisse

Von den 30 Nahrungsergénzungsmitteln mit Ol aus
Mikroalgen (Schizochytrium sp.) waren 8 (27 %) ohne
Mangel. Die Gehalte an EPA und DHA stimmten bei allen
Proben, doch wie sah es mit der Qualitat hinsichtlich der
Frische aus? Als Kennzahl fir Fettverderb darf die Per-
oxidzahl (POZ) in Algendlen einen Wert von 5 nicht iber-
schreiten. Aufgrund zu hoher Werte beanstandete das
CVUA 5 von 28 untersuchten Proben, wovon 2 deutlich
ranzig waren — hier lag die POZ tber 100.

Bei 8 Algendlen mit einer POZ unter 5 wurde der Wert
nach haushaltsiblicher Lagerung am Mindesthaltbar-
keitsdatum (MHD) erneut bestimmt. Nur 2 Proben hatten
dann noch eine POZ nahe 5. Alle anderen Werte lagen
deutlich héher (ca. 10 bis 67). Somit ist das MHD bei
Algendlen oft zu lang bemessen.

getesteten Nahrungs-
erganzungsmitteln mit Ol
aus Mikroalgen waren
ohne Mangel

Ist die Herstellung von Algenél
nachhaltiger als omega-3-angerei-
chertes Fischoél?

Fur die Verwendung von Algendl spricht, dass
Fisch- und Krillbestande geschont werden. Die
Herstellung ist aufgrund des Energieverbrauchs
bei der Fermentation und der Olgewinnung
jedoch nicht grundsétzlich nachhaltiger als die
Fischélproduktion.

Aufgrund der Produktwerbung auf dem Etikett oder

in Webshops bzw. Social Media waren 11 Algendle zu
beanstanden. So sind z. B. Aussagen zu einer positiven
Wirkung von EPA und DHA auf den Cholesterinspiegel
im Blut mangels wissenschaftlicher Nachweise von
der EU nicht zugelassen worden. Besonders kritisch
sind Behauptungen, die eine Linderung oder Heilung

von Krankheiten versprechen. Solche Angaben sind fir

Lebensmittel generell verboten.

(o)
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Importierte Erfrischungsgetranke - manchmal

ein getribter Genuss

Exotische Erfrischungsgetranke aus der ganzen Welt
sind auf dem deutschen Markt immer h&ufiger zu finden.
Egal ob Social Media-Trend, Urlaubserinnerung oder der
Reiz, etwas Neues auszuprobieren — es gibt im Einzel-
handel, in Online-Shops oder auch in Automaten zahlrei-
che Mdglichkeiten aus dem internationalen Sortiment zu
wahlen. Dass hierbei jedoch Vorsicht geboten sein kann,
zeigen unsere Untersuchungsergebnisse im Jahr 2024.

Untersuchungsergebnisse

Insgesamt 11 Erfrischungsgetranke enthielten nicht
zugelassene Zusatzstoffe oder Gehalte tGber den zulds-
sigen Hochstmengen. Auch wenn dies bei mehr als 1.500
untersuchten Proben in 2024 ,nur® 0,7 % ausmacht, stieg
der Anteil der Abweichungen um mehr als das Doppelte
im Vergleich zu den Vorjahren. Erkléren lasst sich die
Zunahme durch die héhere Marktprésenz der Import-
getranke und die damit verbundene vermehrte Probe-
nahme.

In 10 von 11 Fallen handelte es sich um Produkte aus
Drittlandern wie Japan, China, Mexiko oder den USA.

Am haufigsten wurden zu hohe Mengen an Benzoesaure
(Konservierungsstoff) und Koffein festgestellt. Eine
Probe enthielt zu viel Cyclamat (StiBungsmittel).

In einem anderen Getrank waren die in der EU verbote-
nen Zusatzstoffe ,bromiertes Pflanzendl” und ,Dioctyl-
Natriumsulfosuccinat® enthalten.

Die Erklarung liegt in diesen Fallen auf der Hand: In Lan-
dern auBerhalb der EU existieren z. T. héhere oder keine
Hochstmengen der genannten Stoffe. Dass die Produkte
nur dann in der EU verkehrsfahig sind, wenn sie auch den
hiesigen Gesetzen entsprechen, beachten die Importeure
offensichtlich nicht immer.

o
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Fur die Verbraucherinnen und Verbraucher ist nicht zu
erkennen, ob die angegebenen Zusatzstoffe zugelassen
und vorschriftsgeméan dosiert sind. Beim GroRteil der
importierten Getranke waren zudem Ubersetzungsfehler
oder eine komplett fehlende deutsche Kennzeichnung zu
beméngeln.

auffalligen Produkten kommen aus
Drittldndern wie Japan, China,
Mexiko oder den USA
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Aromen im Wein - aus der Traube oder aus dem Chemielabor?

Verfalschungen bei Lebensmitteln treten haufig auf.
Auch Weine kénnen betroffen sein. Neben verbotener
Waésserung und Zuckerung sowie falschen Angaben auf
dem Etikett gibt es Falle unzuldssiger Aromatisierung.

O
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

Natiirliche oder kiinstliche Lactone

Lactone sind eine der wichtigsten Substanz-
klassen von Fruchtaromen. Von jedem Lacton-
Molekul gibt es zwei Varianten, die sich wie
Bild und Spiegelbild (R- und S-Konfiguration)
verhalten.

In Frichten wird bevorzugt die R-Konfiguration
gebildet. So betragt z. B. das Verhaltnis von R
zu S bei y-Decalacton in Pfirsichen 88 zu 12. Bei
der synthetischen Herstellung dagegen ent-
stehen beide Formen eines Lactons im nahezu
gleichen Verhaltnis von rund 50 zu 50.

Vergleich des Lactonprofils: authentischer und verfalschter Riesling

Decalacton
S| R

Dodecalacton
S | R

T T T T T T T T T T T
47 48 49 50 51

— Authentischer Riesling

Lactone treten in authentischen Weinen héchstens in

geringen Konzentrationen auf. Sie bilden sich nicht durch

Garungs- und Reifeprozesse oder durch Aromaenzyme.
Lediglich der Einsatz bestimmter Praparate aus Heferin-
den (Hefezellwande) kann zur Bildung von y-Decalacton
in sensorisch relevanten Mengen fihren. In diesen Fallen
liegt das Verhaltnis R zu S jedoch bei etwa 2 zu 1.

Ein ausgeglichenes Verhaltnis von R zu S deutet auf
weinfremde Aromen hin, haufig aus handelsiiblichen
Fruchtlikbren oder Aromakonzentraten. Damit versetzte
Erzeugnisse diirfen in der EU nicht als Wein vermarktet
werden.

52 53 54 55 56 57 58 59 60 61
Retentionszeit [min]

T T T T T T T 1
62 63 64 65 66 67

— Verfalschter Riesling

Untersuchungsergebnisse

Im Zeitraum von 2021 bis 2024 untersuchte das CVUA
Freiburg 138 Weine auf weinfremde Aromen; davon
waren 7 Proben (5 %) aufgrund ihres R : S-Verhaltnisses
auffallig. Nicht alle unzuldssig aromatisierten Weine fal-
len auch sensorisch auf. Deshalb untersuchen wir Weine
regelmaBig auf einen Zusatz weinfremder Aromen.
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BEDARFSGEGENSTANDEUBERWACHUNG

Bedarfsgegenstinde

Bedarfsgegenstédnde sind ,Gegensténde des téglichen Als gesundheitsschadlich wurden 0,5 % (Vorjahr: 0 %)
Bedarfs“. Dazu gehéren Lebensmittelkontaktmaterialien der untersuchten Proben eingestuft: 8 Proben (Arbeits)-
wie Geschirr oder Lebensmittelverpackungen sowie Handschuhe aus Leder wegen zu hohen Gehalten an
Gegenstadnde mit lAngerem Koérperkontakt wie Kleidung sensibilisierendem Chrom-(VI) und 2 Proben Lasagne-
oder Schmuck. Das CVUA Stuttgart untersucht amtliche Schalen, bei denen Kunststoff absplittern und ins
Proben von Bedarfsgegenstanden zentral in Baden- Lebensmittel Gibergehen kann.

Wiirttemberg. Im Jahr 2024 waren dies 1.880 Proben
(Vorjahr: 1.916), davon wurden 14,8 % (Vorjahr: 17 %)
beanstandet.

Anteil der beanstandeten Proben und Verteilung der Beanstandungsgriinde

Kennzeichnung,
Aufmachung

34.8 %

Nicht zu
beanstandende Proben

Beanstandete Proben,

Andere
Verunreinigungen

Zusammensetzung

davon: - 56,9 %

Untersuchte Produktgruppen (Probenzahl gesamt), Anteil und Art der Beanstandungen

0% 10 % 20 % 30 % 40 % 50 % 60 % 70 % 80 % 90 %

Kennzeichnung, Aufmachung (A)  FFATEE T L EE A0 TR Lo R T BT e i 1o A ) )
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Trinkflaschen im Test - keine Besserung in Sicht

Nach EU-Recht dirfen aus Lebensmittelkontaktmateria-
lien keine Stoffe auf Lebensmittel Uibergehen, die diese in
Geruch und Geschmack beeintrachtigen.

Das CVUA Stuttgart untersuchte auch 2024 wiederver-
wendbare TrinkgefaBe aus Kunststoff, da sie seit Jahren
negativ auffallen. Die Palette reichte von Babytrinkfla-
schen und Kinderbechern tber Fahrradtrinkflaschen bis
hin zu Trinkblasen.

Insgesamt 17 der 39 Proben (44 %) waren sensorisch
auffallig und damit nicht verkehrsfahig. Das darin
abgefillte Wasser zeigte deutliche Abweichungen in
Geschmack und Geruch.

Sensorische Priifung

Die sensorische Untersuchung erfolgt nach DIN 10955 zur Prifung von Packstoffen und Pack-
mitteln flr Lebensmittel. Die Abweichung einer Probe wird von sensorisch geschulten Prifern
auf einer Skala von 0 (keine Abweichung) bis 4 (starke Abweichung) bewertet.

Bei Produkten wie Trinkflaschen und Wasserkochern wird zum Test Wasser als Originalle-
bensmittel eingesetzt. Ein Produkt kann dann bereits ab Stufe 2 (schwache Abweichung) als
nicht rechtskonform beurteilt werden.

Im Gegensatz dazu werden Kaffeebecher nicht mit Kaffee geprift, weil dieser ein starkes
Eigenaroma besitzt. Stattdessen wird Wasser als Priiflebensmittel verwendet. Produkte sind
dann ab Stufe 3 (deutliche Geruchs- bzw. Geschmacksabweichung) nicht mehr verkehrsfahig.

Sensorisch auffallige Lebensmittelbedarfsgegenstinde meiden!

Beim Kauf von Lebensmittelbedarfsgegenstanden, wie
z. B. Trinkflaschen, sollten Sie alle Sinne einsetzen. Nicht
nur der Preis und das Aussehen sind entscheidend. Ein
auffalliger Geruch zeigt weder eine Gefahrdung der
Gesundheit an, noch schlieBt er sie aus. Aber er kann ein

Hinweis auf eine mindere Qualitat sein. Verfliegt er nicht o
innerhalb klrzester Zeit, kdnnen im spateren Gebrauch
Geruch bzw. Geschmack eingefiillter Lebensmittel

beeintréchtigt werden.

Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Lebensmittelbedarfsgegenstédnde - Weltverbesserer

oder ,,Greenwashing“?

Nachhaltigkeit ist fir viele Verbraucherinnen und Ver-
braucher ein wichtiges Kaufkriterium. Plastikmdll in den
Weltmeeren lasst die Forderung nach Lebensmittel-
verpackungen laut werden, die ohne Kunststoffe aus-
kommen oder aus solchen bestehen, die recycelt oder
in Uberschaubaren Zeitraumen in der Umwelt abgebaut
werden kdnnen.

Werbeaussagen auf Lebensmittelverpackungen zielen
immer haufiger darauf ab, ein gutes Gewissen im Hin-
blick auf die Umwelt- und Okobilanz zu vermitteln. Doch
halten die Produkte, was die Werbung verspricht?

Innenfolie aus nachwachsenden Rohstoffen — kompostierbhar!
Foil inside from sustainable raw materials — compostable!

Biologisch abbaubar ist nicht gleich kompostierbar

Die biologische Abbaubarkeit nach DIN EN 13432 erfordert spezielle Bedingungen, wie sie

nur in industriellen Kompostieranlagen erreicht werden (z. B. Temperaturen von mindestens

60 °C). Ein Produkt gilt dann in einer industriellen Kompostieranlage als biologisch abgebaut,

wenn nach 90 Tagen 90 % zersetzt sind.

Entscheidend fur die Verwertung sind jedoch die Zyklen der kommunalen Abfallbetriebe.

Diese sind oft deutlich kirzer als die Zeitraume der DIN-Norm. Als biologisch abbaubar zerti-

fizierter Kunststoff muss dann in den Kompostieranlagen aussortiert und der Verbrennung

zugefihrt werden.

Um den Abbau im heimischen Kompost ausloben zu kénnen, sind die Vorgaben fir Garten-
kompostierbarkeit nach den Leitstandards NF T51-800 und AS 5810 zu erfullen. Bei Tempera-
turen von 20 bis 30 °C missen innerhalb von 6 Monaten 90 % des Materials abgebaut sein.

Aber auch dann ist keine Aussage moglich, wie sich das Material auBerhalb des Bodens z. B.

im Meer verhalt, da dort véllig andere Bedingungen (Temperatur, Mikroorganismen, pH-Wert

etc.) herrschen.

Auch als biologisch abbaubar oder kompostier-

° bar zertifizierte Kunststoffe sollten nicht in der
Umwelt landen, denn sie bauen sich dort nicht
einfach ab.
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2024 beurteilte das CVUA Stuttgart Werbeaussagen zu
Umweltfreundlichkeit, Entsorgungswegen, Abbaubar-
keit oder verwendeten Materialien von 43 Produkten als
irrefihrend. Darunter waren Lebensmittelverpackungen
(insbesondere von Schokolade) und Gegenstande, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, z. B. Trinkhalme
aus Papier.
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

Immer wieder fallen Schokoladen auf, die zusatzlich zur
Umverpackung aus Papierkarton zum Schutz des Aro-
mas in einer Innenfolie aus ,,kompostierbaren” Bestand-
teilen verpackt sind. Die Bewerbung von 10 Schokola-
denverpackungen beurteilte das CVUA Stuttgart als
irrefihrend, da die Kunststoffe der Innenfolien weder
biologisch abbaubar noch kompostierbar waren. Die
Untersuchungen zeigten, dass die Folien nicht nur aus
Zellglas bestanden, sondern auch aus dem Kunststoff
Polyvinylidenchlorid (PVDC).

Papier oder Produkte aus anderen nachwachsenden
Materialien sind nicht automatisch umweltfreundliche
oder nachhaltige Produkte.

Bereits flr das Herauslésen der Cellulosefasern aus
Holz werden etliche Chemikalien eingesetzt. Um die
gewlinschten Eigenschaften des Papiers zu erhalten,
dienen zum Teil Kunststoffharze als Nassverfestigungs-
mittel. Im Anschluss wird Papier oft noch geklebt,
bedruckt oder beschichtet. Es sollte daher nicht achtlos
weggeworfen oder kompostiert werden, sonst gelangen
enthaltene Chemikalien in die Umwelt. Geschlossene
Wasserkreisldufe im Recyclingprozess helfen die Belas-
tung durch Chemikalien im Abwasser zu verringern.

Bei 18 Proben aus nachwachsenden Materialien
beurteilte das CVUA pauschale Aussagen zur Umwelt-
freundlichkeit als irrefiihrend (z. B. Teller und Schalen
aus Zuckerrohr; Teller, Tischdecken und Trinkhalme aus
Papier). Solche Aussagen verleiten dazu, ein vermeintlich
umweltfreundliches Produkt anderen vorzuziehen, die
nicht entsprechend beworben werden, obwohl es weder
schlechter noch besser ist.

(o)
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Weitere Informationen
siehe ua-bw.de

Jahresbericht 2024 35


https://www.ua-bw.de/pubmobil/beitrag.asp?Thema_ID=3&ID=4146&subid=1
https://www.ua-bw.de/pubmobil/beitrag.asp?Thema_ID=3&ID=3943&subid=1

Bisphenol A in Konserven - Gefahr erkannt, Gefahr gebannt?

Lang haltbare Lebensmittel in Konservendosen aus
Metall sind praktisch. Zum Schutz vor Korrosion bzw. vor
dem Ubergang von Schwermetallen auf die Lebensmittel
werden die Dosen Ublicherweise mit einem Innenlack
versehen. Dieser besteht heute noch in den meisten
Fallen aus einem Epoxidharz auf der Basis von

Bisphenol A (BPA).

Wie viel BPA steckt drin?

Der bis 2024 geltende Hochstgehalt von 50 ug/kg
Lebensmittel wurde in den letzten Jahren nur selten
Uberschritten. Wahrend 2020 und 2021 noch einzelne
Proben fast 300 pg/kg enthielten, betrug 2024 der
Maximalwert 21 pg/kg. Aussagekraftiger sind jedoch die
Durchschnittswerte, die von 21 pg/kg in 2020 auf

4 ug/kg in 2024 gesunken sind.

Gibt es BPA-freie Dosen?

Dem CVUA Stuttgart lagen bereits Proben vor, die zwar
mit Epoxidharz beschichtet, aber dennoch nach heuti-
gem Stand der Analytik BPA-frei waren. Die Vermeidung
freien BPAs im Rahmen der analytischen Nachweisgren-
zen ist also technologisch moglich.

Es gibt bereits seit Jahren alternative Beschichtungssys-
teme, die ohne Bisphenole auskommen. Neben der Frage,
ob alle technologischen Anforderungen erfillt werden,
bleibt die Frage nach deren gesundheitlicher Unbedenk-
lichkeit. Daher ist die Sammlung von Daten Uber deren
Vorkommen und die anschlieBende toxikologische
Bewertung durch die EFSA erforderlich.

Wir werden weiterhin die Gehalte von BPA in Lebens-
mitteln aus Konserven messen, aber auch ein Augen-
merk auf die Alternativstoffe der neuen Beschichtungen
richten.
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Die Européische Behorde flr Lebensmittelsicherheit
(EFSA) stufte 2023 gesundheitliche Risiken durch BPA
aufgrund neuer wissenschaftlicher Erkenntnisse wesent-
lich kritischer ein als bisher. In der Folge legte die EU ein
Verwendungsverbot u. a. fir Beschichtungen von Mate-
rialien mit Lebensmittelkontakt ab 2025 fest.

BPA-Gehalte in pg/kg Lebensmittel
nach Untersuchungsjahr

BPA-Gehalt pg/kg

2020 2021 2022 2023 2024

Maximalgehalte (obere blaue Kurve), Mittelwerte (untere griine Kurve),

rot gestrichelt: bis 2024 gultiger Grenzwert
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BEDARFSGEGENSTANDEUBERWACHUNG

Kontrollen von Betrieben fiir Recycling-Kunststoff

zum Lebensmittelkontakt

Damit auch recycelter Kunststoff fiir Lebensmittelver-
packungen stérker nutzbar ist, gibt es eine spezielle
EU-Vorschrift.

Das Kunststoffrecycling beseitigt in Teilprozessen Kon-
taminationen aus Eingangsmaterialien. Dabei handelt es
sich z. B. um aus sortierten Abfallen gewonnenes Mate-
rial, das gewaschen, getrocknet und gemahlen ist. Die
aufgearbeiteten Rezyklate sind dann fir die Herstellung
neuer Produkte, die fiir den Kontakt mit Lebensmitteln

PET

geeignet sind, einsetzbar. Voraussetzung dafir ist, dass
sie mittels einer ,,geeigneten Recycling-Technologie”
oder einer ,neuartigen Technologie” hergestellt wurden.
Wéhrend derzeit 2 Recycling-Technologien als geeignet
eingestuft sind, missen die ,neuartigen” Recycling-Tech-
nologien zunéchst Zulassungsverfahren durchlaufen.
Auch Lebensmittelkontaktmaterialien aus recyceltem
Kunststoff mussen fiir die menschliche Gesundheit
sicher sein.

Die verantwortlichen Recycling-Unternehmen missen
den zustandigen Lebensmittelliberwachungsbehdrden
innerhalb eines Monats nach Produktionsbeginn eine
fundierte Dokumentation, die ,Zusammenfassung der
Konformitatstiberwachung“ vorlegen und innerhalb eines
festgelegten Zeitraums muss die Behorde die Recycling-
anlage kontrollieren. In 2024 kontrollierte das LKL BW
mit den zustédndigen Behdrden und mit Unterstiitzung
des CVUA Stuttgart 2 Betriebe. Bei einem Recycler ergab
die Kontrolle, dass er die Rechtsvorgaben mit geringfi-
gigen Abweichungen einhalt. Bei dem anderen Recycler
ergaben sich mehr Auffélligkeiten: bei der internen Doku-
mentation, der Zusammenfassung der Konformitétstber-
wachung, den Eigenkontrollen und dem Herstellprozess.
Bei der Nachkontrolle konnte jedoch auch in diesem

Fall die Erfullung der rechtlichen Vorschriften bestatigt
werden.
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KOSMETIKUBERWACHUNG

Kosmetische Mittel

Kosmetische Mittel sollen das Aussehen verédndern, den je eine Probe Augenbrauen-Wachstumsserum mit einer
Kérper reinigen, schiitzen, in gutem Zustand halten, par- pharmakologisch aktiven Substanz, Hautbleichmittel
fimieren oder den Kérpergeruch beeinflussen. mit gesundheitsschédlichem Gehalt an Kojisdure und

Duftol mit einem hohen Gehalt des Kontaktallergens
Im Jahr 2024 untersuchte das CVUA Karlsruhe landes- Metylisothiazolinon.

weit 1.777 Proben (Vorjahr: 2.293). Davon wurden 21,4 %
beanstandet (Vorjahr: 19,2 %) und 6 Proben (0,3 % wie
im Vorjahr) als nicht sicher eingestuft. Darunter waren

Anteil der beanstandeten Proben und Verteilung der Beanstandungsgriinde

Kennzeichnung,
Aufmachung

66,3 %

Andere Griinde

Nicht zu
beanstandende Proben

Beanstandete Proben, Zusammensetzung

davon: - 23 ,7 %

Untersuchte Produktgruppen (Probenzahl), Anteil und Art der Beanstandungen
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Kindernagellack — Bunte Nédgel wie die GroB3en

Schén bunt, glitzernd und auffallig verpackt mit kind-
lichen Motiven - so prasentieren sich Kindernagellacke
im Handel. Meist als attraktiv gestaltete Sets verkauft,
sind sie eher wie Spielwaren aufgemacht und gekenn-
zeichnet. Haufig werden sie von Spielwarenherstellern

in Fernost produziert und tGber Handelsgesellschaften

in Europa vertrieben. Das EU-Kosmetikrecht scheint
unbekannt zu sein, was oft zu erheblichen Qualitats- und
Kennzeichnungsmangeln fihrt.

Vorschriften fiir kosmetische Mittel

Das Kosmetikrecht enthalt Anforderungen an Kosmetik
und unterscheidet nicht, ob diese flr Kinder oder fiir
Erwachsene bestimmt ist. Bestimmte Stoffe sind nach
der EU-Kosmetikverordnung verboten. Spuren dieser
Stoffe sind nur erlaubt, wenn sie technisch unvermeidbar
sind und das Produkt als sicher bewertet werden kann.
Farb- und Konservierungsstoffe flr dekorative Kosmetik
muissen speziell zugelassen sein.

Gerade Kinder malen haufig nicht nur Nagel, sondern
auch Hautpartien an. Landen bemalte Nagel und Finger
im Mund, kdnnen auch auf diese Weise l6sliche Bestand-
teile in den Koérper gelangen. Diese Aspekte sind bei der
Sicherheitsbewertung zu bertcksichtigen.

der Proben waren zu beanstanden

Verbrauchertipp

Kaufen Sie Kindernagellack, der nicht nach
Spielzeug aussieht und von bekannten Kosme-
tikfirmen stammt.

Untersuchungsergebnisse

2024 prifte das CVUA Karlsruhe 75 Kindernagellacke
(5 Einzelprodukte und 20 Sets) aus dem Handel.

Die Ergebnisse sind erntichternd: Insgesamt 33 der

75 Nagellacke bzw. 68 % der Proben (17 von 25) waren
zu beanstanden. 6 Nagellacke enthielten verbotene
Substanzen und 9 Produkte nicht zugelassene Farb-
stoffe und/oder Konservierungsstoffe. Nitrosamine

waren in 2 Nagellacken in zu hohen Mengen enthalten,

die technologisch vermeidbar sind. Haufig fehlte die
Kennzeichnung der Farbstoffe.

(o)
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Verbotene Weichmacher in Sonnenschutzmitteln

Anfang 2024 wurde Uber den Nachweis von Mono-
n-hexyl-Phthalat (MnHexP) im Urin von Kindern und
Erwachsenen berichtet. Als mogliche Quelle geriet der
Weichmacher Di-n-hexyl-Phthalat (DnHexP) als Verun-
reinigung in Sonnenschutzmitteln in den Fokus. DnHexP
kann bei der Herstellung des UV-Filters DHHB (Diethyl-
aminohydroxy-benzoylhexylbenzoate) entstehen und
sich im Koérper zu MnHexP umwandeln.

Untersuchungsergebnisse

Zu Beginn des Sommers 2024 untersuchte das CVUA
Karlsruhe weitere 103 Sonnenschutzmittel auf die
Gehalte an MnHexP, DnHexP und DHHB. MnHexP war
nicht nachweisbar. DnHexP wurde erneut ausschlieBlich
in Produkten mit dem UV-Filter DHHB gefunden. Anders
als bei den Proben aus den Vorjahren enthielten nur
noch 37 % statt 53 % dieser Sonnenschutzmittel den
Weichmacher. Der Gehalt an DnHexP hangt von der Roh-
stoffqualitdt des DHHB ab und nicht von der eingesetz-
ten Menge. Erfreulich: Speziell fur Kinder angebotene
Produkte enthielten im Durchschnitt weniger DnHexP.

Es sind DHHB-Rohstoffe mit so niedrigen DnHexP-Ver-
unreinigungen verfligbar, dass DnHexP im Endprodukt
nicht nachweisbar ist. In Zukunft sind deshalb geringere
DnHexP-Gehalte in Sonnenschutzmitteln zu erwarten.
Wir werden unsere Untersuchungen auf diese Weich-
macher 2025 fortsetzen.

o
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Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Das CVUA Karlsruhe entwickelte in klrzester Zeit eine
neue Analysenmethode und untersuchte 57 noch vor-
handene Proben aus 2020 bis 2023 auf DnHexP und

den Zusammenhang zu DHHB. Das Bundesinstitut fir
Risikobewertung (BfR) berticksichtigte die Messwerte
bei der Beurteilung des Sachverhalts. Die gute Nach-
richt: Gesundheitliche Folgen durch betroffene Produkte
schatzt das BfR als sehr unwahrscheinlich ein.

Schutz vor UV-Strahlung ist extrem wichtig,
denn sie ist nach wie vor die Hauptursache fir
Hautkrebs.
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Henna-Haarfarbe: Nur natiirlich oder doch ,,bestrahlt“?

Pflanzliche Henna-Haarfarbe ist als natdirliche Alter-
native zu chemischen Haarféarbemitteln beliebt. Henna
allein farbt das Haar leuchtend rot. Zusammen mit
anderen Krautern und Frichten werden unterschiedliche
Farbrichtungen erzielt.

Die Hersteller werben mit den nattrlichen Inhaltsstoffen.
Diese bergen jedoch ein erhdhtes Risiko fiir mikrobielle
Verunreinigungen, die bei unsachgemafer Lagerung

Untersuchungsergebnisse

2024 untersuchte das CVUA Karlsruhe 8 Henna-Haarfar-
ben auf moégliche Bestrahlung. Bei 3 Proben desselben
Herstellers war der Nachweis positiv. Sie trugen ein Sie-
gel, dessen Richtlinien die Behandlung mit ionisierender
Strahlung verbietet. Durch den Versto3 gegen diese
Selbstverpflichtung lag eine Verbrauchertduschung vor.
Der Hersteller reagierte und arbeitet daran, die Ursache
zu ermitteln und den Mangel abzustellen.

O

ug

Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de

und Verwendung ein gesundheitliches Risiko darstel-
len kénnen. Teilweise wird mit ionisierender Strahlung
behandelt, um die Haltbarkeit zu verlangern und die
Keimbelastung zu reduzieren. Fir Kosmetik gibt es daflr
derzeit keine rechtlichen Regelungen. Bestrahlung darf
jedoch kein Ersatz fur gute Hygiene- und Herstellungs-
praxis sein und widerspricht dem ,,natirlichen Image®.

Bestrahlungsnachweis
mittels Thermolumineszenz

Die Methode ist bei Produkten anwendbar, die
silikathaltige Mineralien enthalten. Wahrend der
Behandlung mit ionisierender Strahlung wird ein
Teil der Energie in den mineralischen Bestandteilen
gespeichert. Durch Erhitzen des bestrahlten Mate-
rials wird Licht freigesetzt und gemessen. Selbst
geringe Strahlendosen sind so nachweisbar.

Die Untersuchung des CVUA Karlsruhe zeigt, dass
Henna-Haarfarben gelegentlich mit ionisierender Strah-
lung behandelt werden. Die Bestrahlung erhoht die
Sicherheit und Haltbarkeit der Produkte, sollte jedoch
transparent kommuniziert werden.

O

ug

Weitere Informationen
siehe ua-bw.de
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TABAKUBERWACHUNG

Tabakerzeugnisse

Die Lebensmitteliberwachung kontrolliert auch Erzeug-
nisse nach Tabakrecht. Das Tabaklabor am CVUA
Sigmaringen analysierte und beurteilte im Jahr 2024
zentral fir Baden-Wirttemberg 544 Proben (Vorjahr: 538).
296 dieser Proben (54,4 %, Vorjahr: 38,3 %) wurden
beanstandet, wobei die Beanstandungsquote je nach
Produktgruppe sehr unterschiedlich ausfiel (s. Balken-
diagramm): Bei klassischen Rauchtabakerzeugnissen
wie Zigaretten lag sie bei 7,9 %, bei den E-Zigaretten
(einschl. Einweg-Produkte und Liquids) bei beachtlichen
85,4 % sowie bei Wasserpfeifentabak bei 78,7 %.

Die untersuchten Portions-Snus waren als orale Tabaker-
zeugnisse allesamt nicht verkehrsféhig. Dasselbe gilt fur
tabakfreie Nikotinbeutel (Nikotin Pouches), die nicht dem
Tabakrecht unterliegen, sondern als neuartige Lebens-
mittel eingestuft werden.

Untersuchte Produktgruppen (Probenzahl), Anteil und Art der Beanstandungen

Tabakfreie Nikotinbeutel* (25)

Portions-Snus (25)

-Liquids (226)

Wasserpfeifentabak (47)

Zigaretten, Zigarren, Zigarillos, loser Zigarettentabak (202)

Zigarettenprodukte mit Tabak (19)

0% 10 % 20 % 30 % 40 % 50 % 60 % 70 % 80 % 90 % 100 %

Ohne Beanstandung

. Nicht zugelassene neuartige Lebensmittel (F)
Kennzeichnung, Aufmachung (B) . Tabakerzeugnisse: Werbeverbote, Warnhinweise (A)
E-Zigaretten: Beschaffenheit, Warnhinweise (D) . Zusammensetzung und andere Griinde (C)

Verbot von oralem Gebrauch (E)

*Einstufung als Lebensmittel, da es sich nicht um ein Erzeugnis nach Tabakrecht handelt
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Liquids und E-Zigaretten - Kontrolle auf einer Fachmesse

Bereits im 7. Jahr in Folge flhrten das Tabaklabor des
CVUA Sigmaringen, die Marktlberwachungsbehdrde im
Regierungsprasidium Tlbingen und die Tabaklberwa-
chung des Landes eine gemeinsame Schwerpunktaktion
zu Flussigkeiten fur E-Zigaretten, sog. (E-)Liquids sowie
Einweg-E-Zigaretten durch.

In diesem Rahmen kontrollierten die Behérden auch
wieder die jahrlich in Stuttgart stattfindende Dampfer-
messe ,The Hall of Vape®” und entnahmen dort insgesamt

Das CVUA Sigmaringen untersuchte die Proben auf die
Einhaltung der tabakrechtlichen Vorgaben und stellte
bei 36 Proben (78 %) VersttBe gegen das Tabakrecht
fest. Keine Probe Uberschritt den gesetzlich vorgeschrie-
benen Nikotinhdchstgehalt, aber 2 Proben enthielten
verbotene Zusatzstoffe. Am héufigsten waren jedoch wie
schon in den Vorjahren Kennzeichnungsmangel.

Hier entsprachen 34 Proben nicht den tabakrechtlichen
Vorgaben.

Die Marktlberwachung tberprifte bei den Proben die
Vorgaben der sog. CLP-Verordnung beztliglich korrekter
chemikalienrechtlicher Einstufung, Kennzeichnung und
Verpackung der Produkte. Die Einweg-E-Zigaretten
wurden auBerdem in Hinblick auf formale und stoffliche
Vorgaben der Elektro- und Elektronikgerate-Stoff-Ver-
ordnung Uberprift. Insgesamt waren hierbei rund 90 %
der Produkte mangelhaft.

46 Proben. Dabei handelte es sich sowohl um nikotinhal-
tige als auch um nikotinfreie Produkte. Bei einer solchen
Veranstaltung findet man viele Produktinnovationen und
eine groBBe Probenvielfalt. Die Produktpalette verédnderte
sich im Laufe der Jahre, inzwischen sind z. B. auch auf
der Messe viele der trendigen Einweg-E-Zigaretten zu
finden.

Wie der Vergleich zur Bilanz 2021 zeigt, verbesserte sich
die Beanstandungsquote bei dieser Produktgruppe kaum
und ist sehr hoch. Daher wird die Schwerpunktaktion
auch 2025 fortgesetzt.

(o)

Ausfiihrlicher Bericht 2021
siehe ua-bw.de
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TABAKUBERWACHUNG

Prifung der Rickverfolgbarkeit von Tabakerzeugnissen

Tabakerzeugnisse mussen innerhalb der EU von der
produzierenden Maschine bis zur ersten Verkaufsstelle,
z. B. Kiosk, Tankstelle oder Einzelhandelsgeschaft, rlick-
verfolgbar sein. Das Ziel ist, den unerlaubten Handel
mit Tabakerzeugnissen zu unterbinden. Alle Packungen
mussen ein sog. individuelles Erkennungsmerkmal
tragen, welches in Deutschland die Bundesdruckerei
ausgibt. Es wird auf jeder Einzel- oder Sammelpackung
von Tabakerzeugnissen aufgebracht, um diese eindeutig
identifizieren zu kdnnen.

Die ,erste Verkaufsstelle ist die Einrichtung, wo Tabak-
erzeugnisse erstmals in Verkehr gebracht werden (d. h.
fur Verbraucher in der EU verfligbar gemacht werden),

einschlieBlich Verkaufsautomaten. Alle Wirtschaftsteil-

Im Jahr 2024 fihrte das LKL BW gemeinsam mit den
zusténdigen Behorden Kontrollen bei zwei GroBhéndlern
und drei ersten Verkaufsstellen durch. Die Rickverfolg-
barkeit wurde bei 9 Zigarettenstangen oder Boxen mit
Tabak und 9 Kartons Uberprift. Wahrend bei einem GroR3-
handler die Ruckverfolgung der im Lager vorgefundenen
Kartons im System nachvollzogen werden konnte, war

44 Jahresbericht 2024

nehmer davor — also Hersteller, Importeure, GroBhéandler
- missen den Ubergang aller Packungen in ihren Besitz,
alle Verbringungen und die Abgabe in einer elektroni-
schen Datenbank erfassen.

Die Tabakuberwachung kann die Riickverfolgbarkeit
durch Suche des individuellen Erkennungsmerkmals in
dieser Datenbank oder durch Abscannen mit einer spe-
ziellen App auf mobilen Endgeraten tUberprifen.

die Ankunft von 4 Kartons bei dem anderen GroBhandler
nicht erfasst. Bei 6 von 9 lberpriften Produkten in den
ersten Verkaufsstellen entsprach die Riickverfolgbar-
keit nicht den rechtlichen Vorgaben, da der Versand der
Waren vom Héndler an die Verkaufsstellen nicht in der
elektronischen Datenbank erfasst war.



Hinter Schloss und Siegel

Die Verkehrsfahigkeit von Einweg-E-Zigaretten lasst sich
an deutlichen Kennzeichnungsmerkmalen feststellen. So
sind zum Beispiel die Warnhinweise und Angaben zu den
Fullmengen und Nikotingehalten auf den duBeren Ver-

packungen anzugeben. Immer wieder findet die Uberwa-
chung insbesondere in Kiosken und in 24-Stunden-Auto-

maten E-Zigaretten, die nicht den Vorgaben entsprechen.

So vermuteten die Kontrolleure auch bei der Uber-
prifung eines Kiosks nicht konforme E-Zigaretten. Im
Rahmen der Kontrolle fiel ein Tresor auf, der als Lagerort
in Frage kam. Der Betreiber sollte den Tresor 6ffnen, gab
jedoch an, der Schlissel fehle. Kurzerhand wurde der
Tresor mit einem amtlichen Siegel verschlossen. Eine
Offnung war nur noch in Anwesenheit der Behérde még-
lich. Als der Kioskbetreiber wenig spéater den Schlissel
fand, entdeckte die Behorde im Tresor nicht nur dessen
Autoschlissel, sondern auch die vermuteten E-Zigaret-
ten und stellte diese sicher.

Die augenscheinlich nicht konformen E-Zigaretten wur-
den aus dem Verkehr genommen und es erfolgte Straf-
anzeige.

O
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Mehr zu diesen und anderen
Kontrollen siehe
Verbraucherportal-BW.de

Lebensmittelautomat mit HHC-haltigen
Vapes und Snus

Verkaufsautomaten punkten mit ihrer Rund-um-die-
Uhr-Verflgbarkeit. Auch im landlichen Raum hat sich
dieser Verkauf etabliert und im Jahr 2024 stieg die Zahl
der neu angemeldeten Automaten weiter rasant. So gibt
es immer mehr Automaten mit vorverpackten Waren,
Snackartikeln, Getranken und E-Zigaretten. Hier werden
immer wieder auch nicht verkehrsfahige Produkte ange-
boten.

In einem Fall fanden sich besonders knallig présentierte
Tabakerzeugnisse, die u. a. den bedenklichen Stoff HHC
(ein psychoaktives Cannabinoid) enthalten, unmittelbar
neben den SuBigkeiten. Der Automat enthielt zudem
Snus. Das ist oraler Tabak, der in Deutschland verboten,
also nicht verkehrsfahig ist. Die Behérde ordnete dem
Betreiber ein Verkaufsverbot an.
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OKOMONITORING

Untersuchungsprogramm
fiir Oko-Erzeugnisse

Der Ministerrat beschloss im Jahr 2001 das Okomo-
nitoring in Baden-Wiirttemberg als Teil der Gesamt-
konzeption zur Forderung des 6kologischen Landbaus.
Im Rahmen dieses bundes- und europaweit einmaligen

Untersuchungsprogramms wurden seit 2002 Gber 20.000

Proben untersucht mit dem Ziel, mogliche Verbraucher-
tduschungen aufzudecken und so das Verbraucherver-
trauen in die Qualitédt 6kologisch erzeugter Lebensmittel
zu starken. Das Okomonitoring ist ein Gemeinschafts-
projekt der 4 CVUAs und der landesweit zustandigen
Okobehérde im Regierungsprasidium Karlsruhe.

Im Jahr 2024 bearbeiteten die CVUAs Lebensmittel aus
o6kologischer Erzeugung mit folgenden Untersuchungs-
Gentechnisch verédnderte Organismen in Honig,

Mais- und Sojaerzeugnissen

Prifung von Milch, Milchprodukten und rohen
Eiern auf Echtheit

Nitrit und Nitrat in gepokelten Fleischerzeugnis-
sen und Wurstwaren

Einsatz von Schwefeldioxid in getrockneten
Aprikosen

Mikrobiologische Qualitat von veganen Ersatz-
produkten fir tierische Lebensmittel

Tierarzneimittelriickstande in Eiern

Mineralolrickstande in veganen Kaseersatzpro-
dukten

Rickstande von Pflanzenschutzmitteln und

00000000

bestimmten Kontaminanten in pflanzlichen
Lebensmitteln und Honig

46 Jahresbericht 2024

Gentechnisch verdnderte Organismen -
Verwendungsverbot bei Bio-Produkten

Fur Bio-Produkte gilt ein generelles Verwen-
dungsverbot fiir gentechnisch verénderte (gv-)
Pflanzen und daraus hergestellte Produkte. Bei
Bio-Ware aus Landern mit Mischanbau sind
allerdings ungewollte Verunreinigungen im
Spurenbereich moglich. In der EU sind daher
bei Bio-Lebensmitteln Verunreinigungen durch
Bestandteile aus zugelassenen gv-Pflanzen bis
zu 0,9 % erlaubt, sofern sie ,technisch unver-
meidbar” oder ,zufallig“ sind. Das CVUA Frei-
burg hat in den vergangenen 23 Jahren in Bio-
Produkten niemals Anteile von gv-Material Gber
0,1 % festgestellt. Hohere Anteile sind somit in
Bio-Lebensmitteln als ,technisch vermeidbar”
anzusehen.

Fir die Herstellung konventioneller Lebensmittel sind in
der EU etwa 100 gv-Pflanzen zugelassen. Diese dirfen
mit entsprechender Kennzeichnung vermarktet werden:
Ab einem Anteil von 0,9 % gv-Material muss bei verpack-
ten Lebensmitteln darauf hingewiesen werden.



Im Jahr 2024 untersuchte das CVUA Freiburg insgesamt
153 Proben Sojaerzeugnisse (davon 79 Bio-Proben),

91 Proben Mais und Mais-Erzeugnisse (davon 18 Bio-
Proben) sowie 41 Honige (davon 18 Bio-Proben) auf
gv-Material. Hierbei war nur in einer Probe Bio-Mais-

Soja-Erzeugnisse

Erstmals seit Einflihrung des Oko-Monitorings im Jahr
2002 wurden bei der Untersuchung von Lebensmitteln
auf Sojabasis keinerlei positive Befunde festgestellt.
Lediglich eine Probe Maisstarke war mit Spuren an gv-
Soja verunreinigt. Bei konventioneller Ware waren 17 von
74 Proben (21,5 %) positiv, wobei die Anteile an gv-Soja
sehr gering waren. Bei 16 Proben lagen diese im Spuren-
bereich unter 0,1 %, bei einer Probe bei 0,22 % (unter
dem Kennzeichnungsgrenzwert). Bei Soja-Erzeugnissen
war in den letzten 20 Jahren der Anteil positiver Proben
bei Bio-Ware stets deutlich geringer als bei konventio-

Honig

In Bio-Honigen ist seit Beginn der Untersuchungen vor
mehr als 10 Jahren noch kein Nachweis gentechnischer
Verénderungen aufgetreten. In den Vorjahren (zuletzt
2021) wurden in konventionellen Bliitenhonigen verein-
zelt Spuren von zugelassener gv-Soja nachgewiesen.

OKOMONITORING

starke eine botanische Verunreinigung durch gv-Soja in
Spurenanteilen unter 0,1 % nachweisbar, wahrend bei
den Bio-Soja-Erzeugnissen und den Bio-Honigen alle
Proben negativ getestet wurden.

neller Ware. Seit Beginn des Okomonitorings gab es bei
Bio-Ware aus Soja keine Probe mit einem Anteil an gv-
Soja von mehr als 0,1 %.

Vergleich von Honig-Proben mit Pollen aus gv-Pflanzen zwischen konventionell (gelb) und éko (griin),
positiv fiir gentechnisch verdndertes Material (rot) - Ergebnisse der letzten 10 Jahre (2015 - 2024)
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OKOMONITORING

Echtheit von Bio-Milch und Bio-Milchprodukten

Bio-Milchkihe erhalten viel Griin- und Raufutter in Ver-
bindung mit einer umfangreichen Weidehaltung. Bei kon-
ventioneller Milchviehhaltung wird dagegen vermehrt
Maissilage und Kraftfutter zur Steigerung der Milch-
leistung geflttert. Das Futter beeinflusst die Zusammen-
setzung der Milch. Mittels Stabilisotopen- und Fettsédure-
analytik Uberprifte das CVUA Freiburg bei 30 Proben,

ob die Produkte aus 6kologischer Erzeugung stammen.
Die Untersuchungsergebnisse der Bio-Milch und Bio-
Milchprodukte lieBen eine eindeutige Abgrenzung von
konventionellen Erzeugnissen zu und waren durchweg
typisch fur die 6kologische Erzeugung.

Unterscheidung zwischen konventionellen und Bio-Milchprodukten anhand analytischer
Ergebnisse; Bio-Produkte, griine Symbole - konventionelle Produkte, rote Symbole;
verschiedene Formen stehen fiir unterschiedliche Milchprodukte.
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Echtheit von Bio-Eiern

Synthetische Carotinoide zur
Farbung des Eidotters

Carotinoide im Hiuhnerfutter beeinflussen die
Farbe des Eidotters. Deshalb werden in der
Regel synthetische Carotinoide zugesetzt, um
eine besonders kraftige Orangefarbung zu errei-
chen. In der 6kologischen Legehennenhaltung
sind diese Futtermittelzusatzstoffe nicht zulas-
sig. Demzufolge sind Eidotter bei Bio-Eiern eher
gelb und weniger intensiv orange gefarbt.
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Insgesamt 91 Hiihnerei-Proben (47 aus dkologischer

und 44 aus konventioneller Erzeugung) wurden auf
synthetische Carotinoide im Dotter untersucht. In keiner
Bio-Ei-Probe waren Canthaxanthin und 3-Apo-8'-carotin-
saureethylester bestimmbar. In 41 der 44 Ei-Proben aus
konventioneller Erzeugung wurden hingegen syntheti-
sche Carotinoide festgestellt.

Auch die Auswertung der mittels NMR-Analytik erstell-
ten ,chemischen Fingerabdriicke” ergab fur die unter-
suchten Bio-Eier keine Auffélligkeiten.



OKOMONITORING

Nitrit und Nitrat in gepdkelten Fleischerzeugnissen
und Wurstwaren

EU-Oko-Verordnung unter bestimmten Voraus-
setzungen den Gebrauch von Natriumnitrit oder

Das Salzen unter Verwendung von Nitriten und/oder Kaliumnitrat, wobei fiir Oko-Fleischerzeugnisse und

Nitraten (Pékeln) ist eines der &ltesten Konservie- Wurstwaren niedrigere Hochstmengen fiir Nitrite

rungsverfahren, das neben der Haltbarmachung zur oder Nitrate gelten als fir konventionelle Erzeug-

pokelroten Farbung sowie zum charakteristischen nisse

Pbékelaroma fiihrt. Fur Bio-Produkte erlaubt die

Das CVUA Sigmaringen untersuchte im Jahr 2024
insgesamt 78 gepdkelte Fleischerzeugnisse und 21
Wurstwaren auf Nitrite und Nitrate, wobei 17 Proben aus
Okologischer Erzeugung stammten. Die nachgewiesenen
Gehalte an Nitriten und Nitraten lagen bei allen konven-
tionellen Proben sowie bei 15 von insgesamt 17 Bio-Pro-
ben unterhalb der jeweiligen Grenzwerte.

2 Proben Bio-Erzeugnisse, Lyoner und Schweinebauch-

scheiben, waren jedoch aufgrund fehlender Nitrat-Dekla-

ration zu beanstanden, bei einer Probe war gleichzeitig Der Einsatz dieser Gemiseextrakte zum technologischen
die zulassige Nitrat-H6chstmenge Uberschritten. Ursach- Zweck der Haltbarmachung ist nicht zul&ssig.

lich fur die ermittelten Gehalte kann ein nicht gekenn-

zeichneter direkter Einsatz von Nitraten oder Nitritpokel-

salz, aber auch von nitrathaltigen Gemiseextrakten sein.

Schwefeldioxid in getrockneten Aprikosen

Der Einsatz von Schwefeldioxid und seinen Verbin- auf die Verwendung von Schwefeldioxid. In keiner der als
dungen (Sulfite) dient bei Aprikosen der Erhaltung der Bio-Ware gekennzeichneten Proben war Schwefeldioxid
orangenen Farbung, zusétzlich wird eine konservierende nachweisbar. Nahezu alle konventionell hergestellten
Wirkung erreicht. Die Verwendung ist bei der Herstellung getrockneten Aprikosen waren hingegen geschwefelt,
konventioneller Trockenfrichte zuléssig, nicht aber bei wobei die EU-weit glltige Hochstmenge in diesen Pro-
getrockneten Bio-Aprikosen. Im Jahr 2024 untersuchte ben eingehalten wurde.

das CVUA Stuttgart 21 Proben getrocknete Aprikosen,
von denen 7 Proben aus 6kologischem Anbau stammten,

Ubersicht: Nachweis von Schwefeldioxid in getrockneten Aprikosen

Proben Schwefeldioxid und seine Verbindungen
(Anzahl) (zulgssige Héchstmenge: 2.000 mg/kg)
nicht nachweisbar 500-1.000 mg/kg 1.000-1.500 mg/kg  1.500-2.000 mg/kg
Okologisch 7 7 (] 0 0

Konventionell 14 1 4 6 3
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Pathogene Keime in veganen Ersatzprodukten

Das CVUA Stuttgart Uberpriifte bei insgesamt 20 Alter-
nativprodukten fur Kése und 20 Ersatzprodukten fir
Brihwurst in Form von vorverpackter Aufschnittware die
mikrobiologische Stabilitdt und Haltbarkeit. Die Produkte
stammten Uberwiegend aus konventioneller Erzeugung,
insgesamt 3 Késeersatzprodukte waren aus 6kologischer
Erzeugung.

Die mikrobiologische Untersuchung erfolgte sowohl bei
Probeneingang als auch nach kontrollierter Lagerung
zum Zeitpunkt des angegebenen Mindesthaltbarkeits-
datums. Zusatzlich testete das CVUA Stuttgart Geruch,
Geschmack und Aussehen der Produkte. Das erfreu-
liche Ergebnis: In keiner der untersuchten Proben waren
krankheitserregende Salmonellen und Listerien, insbe-
sondere Listeria monocytogenes, oder Hygienekeime mit

Alle

untersuchten Kaseersatzprodukte
waren mikrobiologisch unauffillig

Toxinbildungsvermogen wie z. B. Staphylococcus aureus
und Bacillus cereus nachweisbar. Geruch, Geschmack
und Aussehen der Proben boten keinen Grund zu Bean-
standungen.

Mikrobiologisch waren die 20 untersuchten Kaseersatz-
produkte unauffallig. Dagegen waren 6 der 20 (30 %)
untersuchten Brihwurstersatzprodukte mikrobiologisch
auffallig: 2 Proben enthielten bereits bei Probeneingang
und 2 Proben erst nach der Lagerung erhdhte Gehalte
an Enterobacteriaceae (Hygieneindikatorkeime). Nach
der Lagerung waren in diesen beiden Proben zusétzlich
erhéhte Gehalte an verderbniserregenden Milchs&ure-
bakterien nachweisbar. 2 weitere Proben enthielten nach
der Lagerung ebenfalls erhdhte Gehalte an verderbnis-
erregenden Milchsaurebakterien.

Briihwurstersatzprodukten waren
mikrobiologisch auffallig

Mineraldlriicksténde in veganen Késeersatzprodukten

Mineraldlriickstande werden in geséttigte (MOSH)
und aromatische (MOAH) Mineralélkohlenwasser-
stoffe eingeteilt. MOSH gelten laut neuester Stel-

lungnahme der Europaischen Behorde fir Lebens-
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mittelsicherheit (EFSA) bei den derzeit geringen
Gehalten in Lebensmitteln als unbedenklich.

MOAH werden jedoch als potentiell krebserregend
angesehen. Daher sollten sie im Sinne des vorbeu-
genden Verbraucherschutzes in Lebensmitteln nicht
vorhanden sein.



Das CVUA Stuttgart untersuchte 22 vegane Kaseersatz-
produkte auf Mineraldlrickstédnde, davon 4 Proben aus
Okologischer und 18 Proben aus konventioneller Erzeu-

gung.

Der MOSH-Gehalt der Bio-Produkte lag durchschnittlich
bei 4,0 mg/kg (max. 6,1 mg/kg). Die konventionelle Ware
wies im Schnitt einen MOSH-Gehalt von 2,6 mg/kg
(max. 12 mg/kg) auf. Aufgrund der geringen Probenan-
zahl l&sst sich jedoch noch keine Aussage dariiber tref-
fen, ob sich 6kologisch und konventionell erzeugte Ware
in ihren Gehalten an Mineraldlrickstdnden grundsétzlich
unterscheiden.

3 der 4 Bio-Produkte wiesen kein MOAH auf. In einer
Probe wurden Spuren bestimmt. Dies fuhrt jedoch nicht
zu einem VerstoB gegen die EU-Oko-Verordnung, da eine

o

ug

Mehr zum Thema Mineralél in Lebensmitteln
und ausfiihrlicher Bericht

Tierarzneimittelriickstdande in Eiern

Der rechtliche Rahmen fiir die Erzeugung von Bio-Eiern
ist in der EU-Oko-Verordnung festgelegt. Auch fiir den
Einsatz von Tierarzneimitteln gibt es im Vergleich zur
konventionellen Ei-Produktion deutlich strengere Vor-
schriften.

Das CVUA Karlsruhe untersuchte 138 Ei-Proben aus dem
Einzelhandel und aus Erzeugerbetrieben auf Tierarznei-
mittelrickstédnde. 71 Proben stammten aus 6kologischer
und 67 Proben aus konventioneller Erzeugung.

Nur 4 Proben wiesen messbare Ruckstande von 3 Wirk-
stoffen aus der Gruppe der Antiparasitika auf:

1 der 71 Bio-Proben (1 %) sowie 3 der 67 Proben (4 %)
konventionell erzeugter Eier. Die Gehalte lagen jeweils
unterhalb der zuldssigen Hochstmenge. Damit waren die
Vorgaben fir Tierarzneimittelriickstdnde bei allen Pro-
ben eingehalten.

OKOMONITORING

Kontamination mit Mineraldl dort nicht geregelt wird.

In 2 der 18 konventionellen Proben konnten geringe
Gehalte nachgewiesen werden, ein Gehalt lag oberhalb
des derzeitigen Richtwertes. Diese Probe wurde daher
als ein nicht fur den Verzehr geeignetes Lebensmittel
beurteilt.

Generell kann eine Kontamination mit Mineralél sowohl
beim Anbau, als auch auf allen weiteren Stufen der Pro-
duktion erfolgen. Da es sich bei Késeersatzprodukten
um stark verarbeitete Lebensmittel handelt, kann kein
Ruckschluss auf einen Eintrag auf Grund der Art des
Landbaus gezogen werden.
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Pestizide und bestimmte Kontaminanten

in pflanzlichen Lebensmitteln

Im Bio-Landbau ist der Einsatz chemisch-synthetischer
Pflanzenschutzmittel verboten. Fir Bio-Produkte
gelten dieselben EU-Riickstandshdéchstgehalte
(RHG) wie fiir konventionelle Erzeugnisse. Riick-
standsgehalte, die gesichert Gber dem Orientie-
rungswert von 0,01 mg/kg liegen, geben jedoch

Gute Noten fiir Oko-Erzeugnisse!

Im Jahr 2024 untersuchte das CVUA Stuttgart 502
Proben pflanzlicher Lebensmittel aus 6kologischem
Anbau auf Riickstédnde von Pflanzenschutzmitteln und
bestimmten Kontaminanten. Die Ergebnisse zeigten, dass
sich der positive Trend der letzten 20 Jahre fortsetzt und
dass sich Oko-Erzeugnisse beziiglich der Belastung mit
chemisch-synthetischen Pflanzenschutzmittelriickstan-
den deutlich von konventioneller Ware unterscheiden.

Bei 76 % der Obst- und Gemiiseproben aus Oko-Anbau
waren keine Rickstédnde an chemisch-synthetischen
Pflanzenschutzmitteln nachweisbar. Festgestellte Riick-
stande lagen Uiberwiegend im Spurenbereich (unter

0,01 mg/kg) und damit weit unterhalb der Konzentrationen,
die Ublicherweise nach Anwendung entsprechender
Wirkstoffe noch im Erntegut festgestellt werden kdnnen.
Frisches Bio-Obst und -Gemiise ist somit deutlich geringer
mit Ricksténden belastet als konventionell erzeugte Ware.

Hinweise auf verbotene Anwendungen, Kreuzkon-
taminationen oder Vermischen mit konventioneller
Ware. In solchen Féllen wird die Bio-Angabe als
irrefiihrend beurteilt. Die Oko-Behérde ermittelt
dann, ob tats&chlich ein VerstoB gegen das Oko-
Recht vorliegt.

Die Beanstandungsquote fiir Oko-Obst lag bei 0,9 %,

fiir Oko-Gemlse bei 1,1 % und fiir verarbeitete pflanz-
liche Erzeugnisse bei 3,7 %. Bei 11 der 502 untersuchten
Proben (2,2 %) wurde die Angabe ,Oko“ wegen erhdhter
Rickstande an chemisch-synthetischen Pflanzenschutz-
mitteln als irrefiihrend beurteilt. 3 Proben tberschritten
gesichert die RHG, bei 2 weiteren Proben war die Uber-
schreitung analytisch nicht gesichert.

Die Beanstandungsquote bei Oko-Ware sank insgesamt
in den vergangenen Jahren und lag in den letzten 7 Jah-
ren durchgéngig deutlich unter 5 %. Die Ergebnisse sind
nachfolgend differenziert nach Probenart dargestellt.

Beanstandungsquote (irrefiihrende Bezeichnung ,,0ko*) bei Oko-Ware insgesamt (2017 - 2024)

Jahr 2017 2018 2019

Beanstandungsquote 79 % 3,9 % 3,1%
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3,7 % 1,6 % 1,9 %

2020 2021 2022 2023 2024

2,5% 2,2%



Untersuchte Proben aus 6kologischem Anbau 2024

Probenart
(Bei verarbeiteten Erzeugnissen

sind Verarbeitungsfaktoren berticksichtigt)

Frischgemiise (inkl. Kartoffeln und stérkereiche Matrices)
Gemiise-Erzeugnisse

Frischobst

Obst-Erzeugnisse

Frische Pilze

Hiilsenfriichte (getrocknet), Olsaaten, Schalenobst, Sojaerz.
Getreide

Getreide-Erzeugnisse (Mehl, Flocken, Teigwaren)

Vegetarische und vegane Ersatzprodukte (Getranke, ,Quark” etc.)

Sauglings- und Kleinkindnahrung
Gewiirze, Wiirzmittel
Nahrungserginzungsmittel (NEM)
Tee, teedhnliche Erzeugnisse
Fruchtséafte/ Fruchtnektare

Sonstiges (Keltertrauben, Pflanzendl, Hopfen, Kaffee)

OKOMONITORING

mit ,,0ko”
mit Gehalten beanstandetals mit Gehalten

Anzahl > 0,01 mg/kg irrefiihrend " >RHG ?
191 5(2,6 %) 2011 %) 1(0,5 %)
30 5017 %) 0 0

114 2(1,8%) 1(0,9 %) 0

il 2(18 %) 1(9,1 %) 0

5 1(20 %) 1(20 %) 0

35 4 (M %) 2 (5,7 %) 1(2,9 %)
18 1(5,6 %) 0 0

20 1(5,0 %) 1(5,0 %) 0

14 0 0 0

13 0 0 0

9 1(11%)? 1(11 %) 1(11 %)
13 2(15%)? 2 (15 %) 2 (15 %)
9 0 0 0

10 0 0 0

2 (20 %)

10 0 0
[ 502 | 26(52%) 1(2,2 %) 5(1,0 %)

Ausgenommen sind die im 6kologischen Landbau zuldssigen Wirkstoffe und Wirkstoffe mit verschiedenen Eintragswegen.

1) Proben mit Gehalten (iber dem Orientierungswert fiir Oko-Ware von 0,01 mg/kg, nur analytisch gesicherte Uberschreitungen;
2) RHG nach der EU-Verordnung lber Pestizidhéchstgehalte (Verordnung (EG) Nr. 396/2005); analytisch gesicherte und nicht

analytisch gesicherte Uberschreitungen; diese RHG gelten meist fiir Frischware, teils aber auch fiir das trockene, verzehrfertige

Produkt; 3) bezogen auf das frische Produkt.

Pestizide in Honig

Fur die Erzeugung von Bio-Honig sind zahlreiche
Vorgaben zu beachten, die sich u. a. auf die Haltung
der Bienen, die Fitterung, die Zul&ssigkeit von Mit-
teln zur Reinigung, Desinfektion und Behandlung
von Krankheiten sowie auf die Honiggewinnung
beziehen. Bienenstdcke sind so aufzustellen, dass
im Umkreis von 3 Kilometern um den Standort

Im Jahr 2024 untersuchte das CVUA Freiburg im Okomo-
nitoring insgesamt 41 Honige - 23 Proben aus konventio-
neller und 18 Proben aus 6kologischer Erzeugung — auf
Pestizidrliickstande. Alle Proben hielten die Ruckstands-
hochstgehalte ein, keine der Proben wurde beanstandet.
In 19 Proben (davon 6 Bio-Proben) wurden maximal 2
verschiedene Pflanzenschutzmittelriickstdnde in gerin-

Nektar- und Pollentrachten im Wesentlichen aus
Pflanzen des 6kologischen Anbaus und/oder Wild-
pflanzen bestehen. Auf der Suche nach Nektar und
Pollen legen Honigbienen jedoch oft weite Strecken
zuriick, so dass es ggf. wahrend ihrer Nektar- und
Pollensammlung zu einem Eintrag von chemisch-
synthetischen Pflanzenschutzmittelwirkstoffen in
den Honig kommen kann.

ger Konzentration (max. 0,03 mg/kg) bzw. im Spurenbe-
reich (unter 0,01 mg/kg) nachgewiesen. Insgesamt ist die
Belastung durch chemisch-synthetische Pflanzenschutz-
mittelriickstdnde im Honig gering, wobei Bio-zertifizierte
Honige tendenziell niedrigere Rickstandskonzentratio-
nen aufwiesen als konventionelle Honige.
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TRINKWASSERUBERWACHUNG

Trinkwasseriiberwachung

Trinkwasser ist das wichtigste Lebensmittel. Es darf
Krankheitserreger oder chemische Stoffe nicht in sol-
chen Konzentrationen enthalten, die die menschliche
Gesundheit gefahrden kdnnen. Es soll rein und genuss-
tauglich sein. Fir Stoffe, die durch die Herkunft des Was-
sers oder durch Einfliisse der Zivilisation in das Wasser
gelangen kdnnen, gelten strenge Grenzwerte. Auch
das Wasser fiir Kérperpflege (z. B. Hindewaschen) und
Reinigung (z. B. Waschewaschen oder Geschirrspiilen)
muss die gesetzlichen Anforderungen an die Trinkwas-
serbeschaffenheit erfillen.

Verantwortlich fur die Einhaltung der gesetzlichen

Anforderungen an die Trinkwasserqualitat sind die Was- Hierbei sind auch die Gesundheitsdmter der Land- und
serversorgungsunternehmen und andere Betreiber von Stadtkreise sowie das Landesgesundheitsamt (LGA)
Wasserversorgungsanlagen. Fur sie gelten nach Trink- gefordert. Sie Uberwachen die Einhaltung der gesetzli-
wasserverordnung Untersuchungs-, Informations- und chen Anforderungen als ,Kontrolle der Eigenkontrolle®.
Handlungspflichten. Vor allem die Betreiber der 6ffent-

lichen Wasserversorgung waren auch in 2024 mit durch Die 4 CVUAs und das Labor des LGA untersuchten im
die Energiewende und den Ukraine-Krieg ausgeldsten Berichtsjahr in der Summe mehr als 8.600 Proben im
Herausforderungen konfrontiert. Lésungen im Einklang Rahmen der Trinkwassertberwachung.

mit den rechtlichen Bestimmungen sind notwendig.

Trinkwasseruntersuchungen 2024

CVUAs ca.4.340 15,5 %
LGA ca. 4.330 3,4 %

* Die Beanstandungsquoten variieren stark je nach Art der

Anlage und damit verbundenem Untersuchungsziel. Sie werden

auch durch unterschiedliche Stichprobengréen oder Wieder-

holungsproben beziehungsweise Mehrfachuntersuchungen

einer Entnahmestelle beeinflusst. Auch aufgrund eines risiko-

orientierten Vorgehens sind sie nicht représentativ fur die allge- 8 6 O O
meine Trinkwasserqualitat in Baden-Wirttemberg. ([

Proben wurden im Berichtsjahr untersucht
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TRINKWASSERUBERWACHUNG

Anschlussfreie Toiletten - hygienisch Hande

waschen mit Trinkwasser

Aus den Medien erfuhr ein Gesundheitsamt im Sommer
2024, dass im Zustandigkeitsbereich an mehreren Stand-
orten sog. autarke Trockentoiletten in Betrieb genommen
wurden. Bei einer Begehung stellten die Mitarbeiter fest,
dass das am Handwaschbecken zur Verfligung gestellte
Wasser stark mit Keimen belastet war. Es stammte aus

Autarke Trockentoiletten kommen zum Eisatz, wenn
an den vorgesehenen Standorten ein Anschluss an
die Wasser- und Abwasserversorgung mit vertret-
baren Kosten nicht oder nur eingeschrankt realisier-
bar ist. Umgekehrt erleichtert die Art der Anlagen die
Standortwahl. Hersteller bewerben die Trockentoi-
letten als nachhaltig und relativ glinstig im Betrieb.

Das Gesundheitsamt klarte den Hersteller auf, dass

an einem Handwaschbecken zur Verfligung gestelltes
Wasser die gesetzlichen Anforderungen an Trinkwasser
einhalten muss. Dies ergibt sich aus dem Zweck zur Han-
dehygiene bzw. Kérperreinigung. Eine Regenwassernut-
zung ist hier nicht zulassig, sondern der Vorratsbehalter
ist mit Trinkwasser zu befullen.

Mit baulichen und organisatorischen MaBnahmen
musste der Betreiber anschlieBend sicherstellen, dass
die Trinkwasserqualitat bei dieser mobilen Wasserversor-
gungsanlage erhalten bleibt. Der Hinweis , kein Trinkwas-
ser” entbindet ihn nicht von der trinkwasserrechtlichen
Verantwortung und den damit verbundenen Pflichten.

einem Regenwasserbehélter. Daraufhin untersagte das
Gesundheitsamt die Nutzung des Handwaschbeckens.
Zur Handhygiene stand unabhangig davon auch Desin-
fektionsmittel zur Verfligung.

Nach der Beratung durch das Gesundheitsamt entwi-
ckelte der Hersteller der autarken Trockentoiletten sein
System weiter. Die Anlagen kdnnen zukinftig nachhaltig,
aber auch hinsichtlich des Handwaschbeckens hygie-
nisch sicher betrieben werden.
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TRINKWASSERUBERWACHUNG

Digitalisierung des OGD - auch die
Trinkwasseriiberwachung profitiert

Der digitale Wandel im Offentlichen Gesundheitsdienst
(OGD) ist in vollem Gang.

Das Projekt der Lédnder zur Schnittstellenharmonisierung
und Entwicklung einer Austauschplattform Trinkwas-
serhygiene (SHAPTH) sowie die Neuentwicklung einer
einheitlichen Fachanwendung OGDigital fiir die Gesund-

heitsdmter in Baden-Wirttemberg unter Federfiihrung Die COVID-19-Pandemie zeigte, dass der OGD
des Sozialministeriums werden bis 2026 mit Mitteln aus nicht nur personell gestérkt, sondern auch
dem OGD-Pakt geférdert. In der Folge wird das MLR modernisiert werden muss, um Herausforde-
kinftig auch den jahrlichen Bericht zur Trinkwasserquali- rungen durch Klimaverédnderungen, neue Erre-
tat effizienter erstellen kénnen. ger und den demografischen Wandel besser
begegnen zu kénnen und die Gesundheit der
Das Projekt SHAPTH harmonisiert bisher verwendete Bevolkerung zu schitzen. Bund und Lénder
Schnittstellen fur die Datenlbermittlung und schafft eine beschlossen deshalb 2020 den OGD-Pakt.

zentrale Plattform flr den Austausch von Trinkwasser-
daten zwischen Gesundheitsamtern, Betreibern von
Wasserversorgungsanlagen und Trinkwasserlaboren.
Grundlage fur den Datenaustausch ist die Trinkwasser-
verordnung. Der nun entwickelte Datenstandard ,XWas-
ser” auf Basis des Standardisierungsrahmens XOV der
offentlichen Verwaltung und die Datenaustauschplatt-
form vereinheitlichen und vereinfachen den Austausch
von Trinkwasserdaten. An dieser MaBnahme sind alle 16
Lander beteiligt. Interessen der betroffenen Anwender-
gruppen werden Uber ein begleitendes Expertengremium
bereits in der Projektphase beriicksichtigt.

Neuausrichtung der Berichterstattung
mit Hilfe von OGDigital

Seit 2009 werden mit dem Trinkwasserinformations-
system (TrIS) landesweit erhobene Trinkwasserdaten
zentral zusammengefihrt. Auf der Suche nach Méglich-
keiten zur Optimierung der Berichterstellung kam der
Plan eines zentralen Betriebs von OGDigital zur rechten
Zeit. Damit wird die Trinkwassertberwachung auch hier
von den laufenden MaBnahmen profitieren kénnen.
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TRINKWASSERUBERWACHUNG

Kleinanlagen zur eigenen Wasserversorgung -

keine Privatsache

Von 2019 bis 2024 untersuchten die CVUAs regelmaBig
Trinkwasser aus Kleinanlagen im Rahmen von Unter-
suchungsprogrammen. Die von den Gesundheitsamtern
entnommenen Proben wurden auf ausgewahlte mikro-
biologische und chemische Parameter gepruft.

Bei der Auswahl der untersuchten Parameter werden die
besonderen Gegebenheiten von Kleinanlagen beriick-
sichtigt, z. B. mégliches Eindringen von Oberflachen-
wasser in undichte Brunnen. Die CVUAs priiften jedes
Jahr auf mikrobiologische Parameter, Nitrat und Metalle.
Andere Untersuchungen, u. a. zu Eintrdgen anthropoge-
ner Substanzen wie SiiBstoffe oder Arzneimittel, fiihrten
sie jahrlich wechselnd durch. Die Beanstandungsquote
lag im betrachteten Zeitraum zwischen ca. 40 % und

60 % der untersuchten Anlagen.

Stand 2022 sind in Baden-Wirttemberg laut
Statistischem Landesamt 0,4 % der Bevolke-
rung nicht an die 6ffentliche Wasserversorgung
angeschlossen. Rund 8.400 Eigenwasser- und
3.400 dezentrale Wasserversorgungsanlagen
stellen fir etwa 45.000 Blrgerinnen und Blrger
Trinkwasser zur Verfligung. Diese Kleinanlagen
befinden sich vor allem im Schwarzwald und im
Allgau.

Ebenfalls im Blick der Labore sind Nebenprodukte der
chemischen Desinfektion, insbesondere Chlorat. Diese
Substanz fallt immer wieder mit hohen Gehalten von
mehr als 3 mg/L bis sogar tiber 60 mg/L auf. Seit 2023
gilt ein Grenzwert in Hohe von 0,070 mg/L. Zur Vermei-
dung erhdhter Gehalte an Chlorat ist ein gutes Manage-
ment der Desinfektionslésung nétig. Bei zu warmer oder
zu langer Lagerung der Desinfektionsldsung bilden sich
bereits vor der Anwendung relevante Mengen Chlorat

in der Lésung. Aufgrund des geringeren Verbrauchs der
Desinfektionslésung und des fehlenden Know-Hows der
Betreiber ist das ein haufig auftretendes Problem bei
Kleinanlagen.

0,4 %

der Bevélkerung sind nicht an die
offentliche Wasserversorgung angeschlossen
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FUTTERMITTELUBERWACHUNG

Futtermitteliiberwachung

In Baden-Wirttemberg liegt die Zustandigkeit fur

die amtliche Uberwachung von Futtermitteln bei den
Regierungsprésidien. Sie kontrollierten im Jahr 2024
insgesamt 1.059 Betriebe (Vorjahr: 1.297), die Futtermittel
herstellen, handeln, einfiihren oder verflittern. Die Kon-
trollen umfassten neben Betriebspriifungen (Kontrollen
mit dem Schwerpunkt der Dokumentenkontrolle und der
Sauberkeit und Hygiene) auch Buchprifungen.

Insgesamt fiihrte die Futtermitteliberwachung 1.228
Inspektionen (Vorjahr: 1.478) durch und stellte dabei
182 VerstoBe (Vorjahr: 205) fest. 14 Unternehmen
(Vorjahr: 11), das sind 1,3 % (Vorjahr: 0,8 %) der kontrol-
lierten Betriebe, wurden mit Verfahren belegt.

Das Landwirtschaftliche Technologiezentrum August-
enberg (LTZ) sowie die CVUAs Freiburg und Karlsruhe
untersuchen in Baden-Wirttemberg die amtlichen
Futtermittelproben. Im Jahr 2024 erhob das Kontroll-
personal insgesamt 681 Futtermittelproben (Vorjahr:
823), von denen 82 (Vorjahr: 88) nicht den Vorschriften
entsprachen. Die Beanstandungsquote Uber alle Futter-
mittelgruppen hinweg lag bei 12,0 % (Vorjahr: 10,7 %).

Futtermittelproben und Beanstandungen nach Futtermittelgruppe
(Zahlen in Klammern: Vorjahr)

Futtermittelgruppe Anzahl der Proben Anzahl
Einzelfuttermittel 322 (429) 9 (22)
Mischfuttermittel 688 (367) 69 (64)
Vormischungen und Zusatzstoffe (27)

Anteil in %

2,8 (ER))
20,7 17,4)
15,4 (7,4)
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1.228

Inspektionen fiihrte die Futtermitteliberwachung
im Berichtsjahr durch
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Onlinehandel

Die gemeinsame Zentralstelle der Ldnder G@ZIELT mit
Sitz am Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebens-
mittelsicherheit (BVL) fihrt bundesweit abgestimmte
Produkt- und Unternehmensrecherchen im Onlinehandel
durch und tbermittelt die Ergebnisse zur Uberpriifung
an die Lander. Dort kontrollieren die ortlich zustandigen
Behorden diese Ergebnisse und leiten bei VerstoRen
MaBnahmen ein.

Bei Diatfuttermitteln (Futtermittel fiir besondere
Ernahrungszwecke) ist aufgrund ihrer Zusammen-
setzung eine gesundheitsbezogene Auslobung
gestattet. In Didtfuttermitteln sind jedoch keine
Medikamente enthalten. Aufgrund ihrer Zusam-
mensetzung kdnnen sie lediglich dazu eingesetzt
werden, einem entsprechenden Krankheitsbild
durch gezielte Ernahrung vorzubeugen oder ent-

»,Kennzeichnungsmangel bei verschiedenen Ergénzungs-
futtermitteln, die nur fur Diatfuttermittel zuldssig sind“
waren Teil des Jahresprogramms 2024. Fir Baden-Wirt-
temberg wurden 10 Onlineshops ermittelt, die unzu-
lassiger Weise Ergédnzungsfuttermittel als Digtfutter-
mittel ausgelobt hatten (11 Produkte). Die zusténdigen
Behdorden priften Kennzeichnung und Auslobung der
angebotenen Produkte und leiteten, sofern notwendig,
MaBnahmen ein. 9 Produkte wurden beanstandet. Bei
den Beanstandungen handelte es sich Uberwiegend um
Produkte, welche die Anforderungen an Diatfuttermittel
gemaB der Verordnung (EU) 2020/354 nicht erfiillen.

FUTTERMITTELUBERWACHUNG

gegenzuwirken. Didtfuttermittel miissen immer

mit dem Zusatz ,,Diat“ gekennzeichnet sein. Haufig
werben Hersteller von Erganzungsfuttermitteln mit
Angaben, welche Diatfuttermitteln vorbehalten sind,
obwohl das Produkt nicht den in der Verordnung
(EU) 2020/354 geregelten Anforderungen an ein
Diatfuttermittel entspricht. Problematisch ist dies
vor allem bei Heimtierfuttermitteln fir Hunde und
Katzen sowie bei Nutztierfuttermitteln fir Pferde.

_|_
1]
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Erganzungsfuttermitteln aus Onlineshops
wurden beanstandet
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FUTTERMITTELUBERWACHUNG

Unerwiinschte Stoffe in der Tiererndhrung

Die Gesundheit der Nutz- und Heimtiere sowie der
Menschen ist ein Hauptziel der amtlichen Futtermittel-
kontrolle. Unerwiinschte Stoffe wie Dioxine kdnnen sich
direkt auf die Tiergesundheit auswirken. Die Futtermittel-
verordnung legt i. V. m. der Richtlinie 2002/32/EG

Uber unerwiinschte Stoffe in der Tiererndhrung Aktions-
grenzwerte und Hochstgehalte in Futtermitteln fest.

Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCB)

Dioxine und PCB sind toxische, chlororganische Stoffe
mit lipophilen Eigenschaften, die in der Umwelt ubiquitéar
vorkommen. Menschen nehmen diese Verbindungen vor
allem Uber Lebensmittel tierischer Herkunft auf.

Wie im Vorjahr lagen bei allen 120 amtlichen Futtermit-
telproben die Gehalte an Dioxinen und PCB unterhalb
der jeweils glltigen Hochstgehalte und Aktionsgrenz-
werte. Aufgrund auffalliger Gehalte an Dioxinen und PCB
in 2 Hihnereierproben wurden zur Ursachenermittlung
auch verschiedene Futtermittel untersucht. In beiden
Fallen konnten die Futtermittel als Kontaminationsquelle
ausgeschlossen werden. Als Ursache der Kontamination
wurde schlieBlich der Boden identifiziert.

o

ug

Ausfiihrlicher Bericht
siehe ua-bw.de
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Die Anzahl der Hochstgehaltsliberschreitungen fur
unerwiinschte Stoffe bewegt sich nach wie vor auf einem
sehr niedrigen Niveau: So ergaben 2.937 Untersuchun-
gen auf unerwiinschte Stoffe im Jahr 2024 nur bei einer
Mischfuttermittel-Probe eine Hochstgehaltstberschrei-
tung bei einem Kokzidiostatikum (s. Infokasten S. 61).

Futtermittel sind neben den Haltungsbedin-
gungen (z. B. auf belasteten Béden) die Haupt-
ursache fir die Belastung landwirtschaftlicher
Nutztiere. Dioxine kdnnen beispielsweise bei
der Herstellung (z. B. bei der direkten Trock-
nung), durch verunreinigte Roh- oder Hilfsstoffe
(z. B. durch die Verwendung von dioxinhaltigen
Bindemitteln) oder durch Kontamination bei
Transport- oder Lagerprozessen in die Futter-
mittel gelangen. Ziel des gesundheitlichen
Verbraucherschutzes ist es, die Gehalte an
Dioxinen und PCB in Futter- und Lebensmitteln
so weit wie mdglich zu minimieren.


https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=4145

Pharmakologisch wirksame Stoffe

Kokzidiostatika sind nur fur bestimmte Tierarten
unter festgelegten Bedingungen als Futtermittelzu-
satzstoffe zugelassen. Sie diirfen zum Beispiel bei
Masthiihnern, Truthtthnern und Kaninchen vorbeu-
gend zur Verhutung der Kokzidiose, einer parasita-
ren Erkrankung, eingesetzt werden. Kokzidiostatika
zdhlen zu den unerwilinschten Stoffen, wenn sie in
Futtermitteln fiir Nichtzieltierarten (z. B. Legehen-
nen) vorkommen. Bei der Herstellung verschiedener
Futtermittel im selben Betrieb kann dies zum Bei-

Im Jahr 2024 untersuchte das CVUA Karlsruhe 123
Futtermittelproben mit 2.021 Einzeluntersuchungen

auf pharmakologisch wirksame Stoffe. 82 % der Pro-

ben waren Mischfuttermittel, 8 % Vormischungen und
Zusatzstoffe und 10 % Einzelfuttermittel. Die Proben
stammten Uberwiegend von Herstellern oder Tierhaltern,
aber auch von Handlern und fahrbaren Mahl- und Misch-
anlagen.

In nur

FUTTERMITTELUBERWACHUNG

spiel durch eine Verschleppung geschehen. Hierflr
sind EU-weit Héchstgehalte festgelegt. Deshalb
wird auch auf unzuldssige Stoffe wie verbotene und
verschleppte Antibiotika sowie andere pharmakolo-
gisch wirksame Substanzen untersucht. Auch beim
Einsatz zugelassener Tierarzneimittel, die aufgrund
einer arztlichen Verschreibung lGber das Futtermittel
oder Trankwasser an Tiere verabreicht werden, kann
es zu Verschleppungen von Arzneimittelwirkstoffen
in andere Futtermittel kommen.

In 3 Alleinfuttermitteln fur Ferkel wurden Antibiotika-
Rucksténde festgestellt. In 2 Fallen handelte es sich um
den Wirkstoff Doxycyclin aus der Gruppe der Tetracyc-
line, dessen Gehalte in beiden Futtermitteln tber

5 mg/kg lagen. Bei einer weiteren Probe waren das Sul-
fonamid Sulfadiazin mit Gehalten gréBRer 5 mg/kg sowie
das Diaminopyrimidin Trimethoprim mit 4,8 mg/kg ent-
halten. Die Probenahme dieser Futtermittel erfolgte bei
den Landwirten aus dem Trog und dem Silo.

Infolge von Verschleppungen in Futtermittel fir Nicht-
zieltierarten wurde in 2 Ergédnzungsfuttermitteln das
Kokzidiostatikum Lasalocid-A-Natrium nachgewiesen
und in einer Probe sogar der Hochstgehalt Uberschritten.

dvon 123

Proben waren pharmakologisch wirksame

Stoffe nachweisbar
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LINKS ZU PORTALEN UND LANGFASSUNGEN

Links zu Portalen und
Langfassungen

Dies ist nur eine kleine Auswahl der Themen, die die Dort finden Sie auch die friheren Jahresberichte sowie
Uberwachung des Landes im Jahr 2024 beschaftigt weitere Informationen zur Uberwachung von Lebens-
haben. Die Langfassungen zum Jahresbericht 2024 und mitteln, Bedarfsgegenstanden, kosmetischen Mitteln,

Informationen zu weiteren interessanten Vorkommnissen Tabakerzeugnissen, Trinkwasser und Futtermitteln.
finden Sie im Verbraucherportal-BW unter
www.verbraucherportal-bw.de.

1. Berichte aus der Lebensmitteliiberwachung

unter: Verbraucherschutz >> Lebensmittelsicherheit
>> Berichte aus der Lebensmitteliiberwachung

i

e

2. Lebensmitteluntersuchung LE L
ey
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unter: Verbraucherschutz >> Lebensmittelsicherheit
>> | ebensmitteluntersuchung

3. Berichte des Okomonitorings

unter: Verbraucherschutz >> Lebensmittelsicherheit
>> Okomonitoring >> Berichte zum Okomonitoring

4. Berichte aus der Trinkwasseriiberwachung

unter: Verbraucherschutz >> Trinkwassersicherheit
>> Berichte aus der Trinkwasserlberwachung

5. Berichte aus der Futtermitteliiberwachung

unter: Verbraucherschutz >> Futtermitteliberwachung
>> Berichte aus der Futtermitteliiberwachung
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